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ANEXO VIII
MINUTA DE CONTRATO
PROCESSO N°23110.038497/2019-13
CONTRATO N° XXXX/2019

CONTRATACAO DE EMPRESA

ESPECIALIZADA NOS
SERVICOS DE ALIMENTACAO
COLETIVA, com

concessio onerosa de area para uso
das instalacées e equipamentos do
Restaurante Universitario (RU) do
Campus Anglo, do Restaurante
Universitario do Campus Capéao do
Ledo e do Refeitorio da Casa do
Estudante, QUE ENTRE SI
CELEBRAM A UNIVERSIDADE
FEDERAL DE PELOTAS E A
EMPRESA XXXX.

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS, com sede na Rua Gomes Carneiro n° 01, Pelotas/RS,
inscrito no CNPJ sob o n°® 92.242.080/0001-00, neste ato representado pelo seu Reitor, Prof. Pedro
Rodrigues Curi Hallal, brasileiro, portador da cédula de Identidade n°® 7051603285-SSP/RS, e inscrito no
CPF sob o n° 966.240.940-87, residente e domiciliado nesta cidade de Pelotas — RS, nomeado pelo
Decreto de 22 de dezembro de 2016, publicado em 23/12/2016 no D.O.U., secdo 02, e em conformidade
com as atribui¢des que lhe foram delegadas, doravante denominado simplesmente CONTRATANTE, e
empresa XXXX, inscrita no CNPJ n® XXXX, CNAE n°® XXXX, com sede na XXXX, CEP XXXX, no
Municipio de XXXX, denominada CONTRATADA, neste ato representada por XXXXX, portador da
Cédula de Identidade n®° XXXX e CPF n° XXXX, tendo em vista o que consta no Processo n°
23110.038497/2019-13, e o resultado final do Pregao Eletronico n° 132/2019, com fundamento na Lei
n° 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 9.507 de 21 de
setembro de 2018 e da Instru¢do Normativa SEGES/MPDG n° 5, de 26 de maio de 2017, resolvem
celebrar o presente instrumento, mediante as cldusulas e as condi¢des seguintes:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O contrato tem por objeto a Contratacio de Empresa Especializada nos Servigos de
Alimentacdo Coletiva, com concessdo onerosa de area para uso das instalacdes e equipamentos do
Restaurante Universitario (RU) do Campus Anglo, do Restaurante Universitario do Campus Capao do
Ledo e do Refeitorio da Casa do Estudante, visando atender as necessidades da Universidade Federal de
Pelotas, conforme especificacdes e demais elementos técnicos constantes no termo de referéncia e no
edital e seus anexos e de acordo com tabela abaixo:

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=827631&infra_sist...  1/30



26/09/2019 SEI/UFPel - 0718169 - PRA Minuta de Contrato de Servigo

LOTE UNICO
RESTAURANTE UNIVERSITARIO CAMPUS ANGLO, CAMPUS CAPAO DO LEAO ¢ REFEITORIO
CASA DO ESTUDANTE
Unidade de Quantidade prevista para 12
Item Descrigdo Medida meses
Almocgo / jantar, conforme descri¢ao detalhada no Termo
de
1 Referéncia Unidade 820.000
Ceia, conforme descri¢do detalhada no
) Termo de Referéncia Unidade 170.000
Desjejum, conforme descri¢ao detalhada no Termo de

3 Referéncia Unidade 65.000

1.2. O presente contrato tem como objeto a contratagdo de empresa especializada nos servigos

de alimentacao coletiva, para todas as etapas de produgdo e distribuicao de refei¢des (desjejum, almogo,
jantar e ceia), proporcionando uma alimentagdo balanceada e em condi¢des higi€nico-sanitarias
adequadas, tomando-se como referéncia adultos saudaveis, de acordo com legislacao higi€nico-sanitaria
vigente (Portaria n°.78/2009, RDC 216/2004, Portaria n°. 325/2010, Decreto Estadual do Rio Grande do
Sul, n® 23.430/1974) destinadas a servidores e alunos da Universidade Federal de Pelotas (UFPel),
visitantes eventuais e outras categorias devidamente autorizadas, de forma continua, com cessdo de area
para uso das instalagdes e equipamentos do Restaurante Universitdrio Campus Anglo (doravante
denominado RU Campus Anglo), Restaurante Universitario do Campus Capao do Ledo e Refeitério da
Casa do Estudante Universitario (doravante denominado Refeitério CEU). Os servigos a serem prestados
no Refeitério da Casa do Estudante Universitario (CEU) dependem do término das adequagdes que estio
sendo providenciadas. Pretende-se que as obras estejam finalizadas até o final do ano de 2019. Até que as
obras estejam finalizadas, o servico do Refeitério CEU sera prestado na Unidade de Restaurante
Universitario situado na rua Andrade Neves, 1290 (entrada pela rua General Telles, s/n).

1.3. As refei¢des do tipo "desjejum" serdo servidas exclusivamente na Casa do Estudante. As
refeicdes do tipo "ceia" serdo servidas em duas Unidades relacionadas a este contrato e numa terceira
Unidade, conforme determina¢ao da Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis.

1.4. Atualmente, o Restaurante Universitario do Campus Capdo do Ledo fornece somente
refeicdo do tipo almogo, pois ndo ha atividades académicas no periodo noturno. H4 uma expectativa de
que atividades académicas possam ser desenvolvidas apos as 18 horas, a partir do ano de 2020, o que
implicaria na necessidade de funcionamento do Restaurante Universitario com o atendimento do jantar.
Assim, o inicio da prestacdo dos servicos de alimentacdo coletiva do tipo janta dependerd de
comunicagdo da CONTRATANTE a CONTRATADA com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.
Diante do exposto, ressalta-se que a prestagdo dos servicos no Restaurante Universitdrio do Campus
Capao do Ledo iniciard apenas com a refei¢dao do tipo almogo.

L.5. O objeto inclui o fornecimento de géneros alimenticios, que devera respeitar o PIQ
(Padrao de Identidade e Qualidade) estabelecido pela CONTRATANTE, embasado em Instrugcdes
Normativas do Ministério da Agricultura Pecuédria e Abastecimento e nas Normas Legislativas do
Ministério da Satde; dgua potavel ou dgua mineral para consumo por parte dos comensais; material de
limpeza e produ¢do de higiene, equipamentos de protecao individual e coletiva, material de expediente e
outros materiais de consumo; equipamentos ¢ utensilios complementares para a perfeita execucao dos
servigos; gds GLP; lenha, recursos humanos (4rea técnica, administrativa e operacional) em numero
suficiente para desenvolver todas as atividades previstas. A Contratada devera ainda ser responsavel pela
manutencdo das instalagdes, mdveis, equipamentos bem como manutengdo e operagdo da caldeira (RU
Campus Capao do Ledo), cedidos pela CONTRATANTE.

1.5.1. A CONTRATANTE podera solicitar a CONTRATADA a substituicdo de géneros
caso ndo estejam de acordo com os padrdes estabelecidos.

1.6. O pré-preparo, preparo e distribuicdo das refei¢des poderdo ser executados de forma
centralizada (onde a alimentagdo ¢ elaborada e distribuida no mesmo local), ou de forma descentralizada
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(onde a preparagdo ocorra em um local e a distribuicdo em outro), sendo que nesta modalidade o
transporte também ¢ de responsabilidade da CONTRATADA.

1.6.1. Para a distribuicdo do alimento de forma descentralizada, a CONTRATADA devera
possuir veiculo adequado de acordo com a legislagdo vigente, possuir Alvara da Vigilancia Sanitaria
para transporte de alimentos, além de possuir certificado de controle de vetores e pragas urbanas do
veiculo.

1.6.2. O transporte do alimento preparado, da distribui¢do até o consumo, devera atender
aos requisitos da legislacao higi€nico-sanitaria vigente (Portaria n°.78/2009, RDC 216/2004,
Portaria n°. 325/2010, Decreto Estadual do Rio Grande do Sul, n°® 23.430/1974) ocorrendo em
condi¢des de tempo e temperatura adequadas, sendo mantidos planilhas de registros de controle.

1.6.3. Todas a despesas com este transporte — combustiveis, motorista € manutencao,
deverdo estar contabilizadas no valor da proposta, ficando a CONTRATANTE isenta de qualquer
pagamento

1.7. Integram o presente contrato, independentemente de transcri¢do, o Edital do Pregio
Eletronico n° 132/2019, com seus Anexos, € a Proposta da CONTRATADA.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DO LOCAL DE EXECUCAO DO SERVICO

2.1. Os servicos deverdo ser prestados nas dependéncias da CONTRATANTE, respeitando-se a
cultura local e com aten¢do as condi¢des socioambientais, estando, ainda, em conformidade com o
disposto neste Contrato e demais anexos, nos seguintes enderecos:

2.1.1. RU Campus Anglo, situado na Rua Gomes Carneiro n° 1, Pelotas/RS;

2.1.2. Refeitorio CEU, situado na Rua Trés de Maio n°® 1212, Pelotas/RS; (com excegao
temporaria, conforme item 1.2 deste Contrato); e

2.1.3. 2.2.3. RU Campus Capao do Leao, situado Avenida Eliseu Maciel s/n°, Bairro Jardim
América — Capao do Ledo/RS.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DA ESPECIFICACAO DO SERVICO

3.1 As refei¢des deverdo ser entregues nos padroes técnicos determinados pela RDC n° 216 de
15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Portaria n° 78 de 15
de janeiro de 2009, da Secretaria da Satide do Estado do Rio Grande do Sul.

3.1.1. O Manual de Boas Praticas (MBP) e Procedimentos Operacionais Padronizados
(POP) deverao estar implementados pela CONTRATADA, bem como registros de controle de
temperaturas, capacitacdes e demais planilhas contidas no MBP.

3.2. A execucdo do carddpio ¢ de responsabilidade integral do nutricionista da
CONTRATADA, com planejamento de cardapio rotativo para seis semanas, podendo ser ajustado de
acordo com a sazonalidade de hortifrutigranjeiros, com utilizagdo de géneros alimenticios basicos
(aqueles indispensaveis a promoc¢do de uma alimentacdo saudéavel, observada a regulamentagdo
aplicavel), respeitando as referéncias nutricionais, os habitos alimentares, a cultura e a tradi¢do alimentar
da localidade, pautando-se na sustentabilidade e diversificacdo agricola da regido, na alimentacao
sauddvel e adequada, incluindo o planejamento das quantidades a serem produzidas até a distribui¢do e o
controle de sobras.

3.2.1. O detalhamento do servigo consta no Anexo II deste Contrato.

3.2.2. A refeicdo (almogo e jantar) sera do tipo self service em forma de buffet livre com
porcionamento da preparacgao proteica; o desjejum serd do tipo self service com porcionamento do
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pao e bebida lactea saborizada e o lanche da ceia devera ser entregue individualmente.
3.3. Composic¢ao do cardépio:

3.3.1. Desjejum — o cardapio servido no desjejum devera apresentar um Valor Caldrico
Total (VCT) médio de 400 Kcal, podendo ficar 10% acima ou abaixo.

3.3.1.1. Composi¢do — café preto e/ou café com leite e/ou bebida lactea saborizada
(400mL), pao francés e/ou pao de leite (100g), margarina e/ou schimier (18 a 20g) e fruta
(100g).

3.3.2. Almoco e Jantar — o carddpio servido nas refeigdes devera apresentar um Valor
Calorico Total (VCT) médio de 750 Kcal, podendo ficar 10% acima ou abaixo, com a distribuicao
calorica e respectivos per capitas médios apresentados no Quadro 8 abaixo:

Quadro 8 — Distribui¢ao calorica média das preparagdes das refeicdes almogo e jantar.

Preparacoes Per ca}l)’;:)z:l:laa (I;Ienli; ragao | yer (Kcal)
Arroz branco e integral 120 156
Arroz parboilizado 100 194
Feijao preto ou carioca 100 62,1
Carne (bovina, suina, frango/ peixe) 120 262
Guarnicao (massas / legumes) 100 175
Salada I (folhosos) 20 3,32
Salada II (mista) 40 6
Salada III (cozida) 80 26,4
Preparacdo vegetariana 72 116,6
Fruta 100 57
3.3.2.1. Os valores per capita da guarni¢do, carnes e saladas serdo varidveis, pois

dependerdo do tipo de preparacdo. Sera considerado como o peso das preparagdes de carne
(minimo 120g cozido) apenas o tecido muscular, ou seja, as massas musculares maturadas e
demais tecidos que as acompanham, procedentes de animais abatidos sob inspecao veterinaria,
sendo desconsiderados ossos, gorduras, molhos contidos nas preparagdes e frituras.

3.3.2.2. A proporcao de proteina de soja serd, em média, 10% do total das refeicdes e o
arroz integral de 20%.

3.3.2.3. A distribuicdo de macro nutrientes das refei¢des almoco e jantar devem ser:
carboidratos = 60%, proteinas = 15%; gorduras totais = 25% e gorduras saturadas = <10%;
fibras (g) = 07-10; s6dio (mg) = 720-960.

3.3.24. Devera ser usada somente maionese industrializada na elaboragao dos
cardapios.

3.3.2.5. Devera ser realizada a desinfec¢cao com solugdo clorada dos vegetais crus e das
frutas, conforme a legislacao.

3.3.3. Ceia — o cardapio servido devera apresentar um Valor Calorico Total (VCT) médio de
300 Kcal por porgao.

3.3.3.1. Preparagdes — lanches assados doces, tipo bolos e cucas; assados salgados com
massa padrdo recheados, tipo calzone, esfiha, foccatia, pastel, pizza, quiche e tortas;
sanduiches recheados; xis salada com hamburguer; lanches vegetarianos.

3.3.3.2. Para cada lanche que utilizar proteina animal, a mesma preparagdo devera
oferecer proteina vegetal.

3.4. Controle de qualidade:

3.4.1. A CONTRATADA se compromete a obedecer e praticar todas as exigéncias das
legislagdes sanitarias que regulamentam os servigos de alimentagdo, prioritariamente a Resolucdo
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 — ANVISA (Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria) e
demais legislagdes vigentes.
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3.4.2. A CONTRATADA devera manter nas unidades, o alvara da Vigilancia Sanitaria, bem
como alvard de funcionamento, além de manter constantemente todas as dependéncias internas e
externas pertencentes as instalagdes por ela administrada, no mais rigoroso padrdo de higiene,
limpeza e conservagdo, dentro dos padrdes exigidos pela autoridade sanitdria e pela UFPel, assim
como se obriga a limpeza e conservacao das areas de circulacdo ocupadas e utilizadas por estas, bem
como os equipamentos e utensilios envolvidos na prestagdo de servigo.

3.4.3. A CONTRATADA devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira
qualidade, conforme descrito no item 2.3 do Anexo II, e ainda observando o registro no Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), Ministério da Saude (MS), ANVISA ou 6rgao
competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a utilizacdo de produtos
com alteragdes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade.

344, A CONTRATADA devera dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e de
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), conforme estabelece a Resolugdo RDC n°
216/2004 — ANVISA, relacionados aos seguintes itens:

a. Higienizacao de instalagdes, equipamentos € moveis;
b. Controle integrado de vetores e pragas;

c. Higienizagao do reservatdrio;

d. Higiene e satide dos manipuladores.

3.4.5. A CONTRATADA devera apresentar os documentos acima (MBP e POPs) ao Fiscal
do Contrato no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da execu¢do do contrato, e
devem estar disponiveis para fiscalizagcdes pela contratante, auditorias e autoridades sanitarias bem
como, serem mantidos em local de facil acesso e consulta para os funcionarios;

3.4.6. A CONTRATADA devera, durante a execucao dos servigos, realizar controle de
temperatura de todas as etapas produtivas das refei¢des (desde o recebimento de mercadorias até a
distribuicao) visando atender a legislacdao vigente, acondicionando as preparagdes em equipamentos
adequados ou em recipientes isotérmicos devidamente tampados até o momento da distribui¢ao. Os
registros didrios das temperaturas deverdo ficar arquivados, nas unidades do restaurante, por 3 (trés)
meses e estar disponivel para consulta pela autoridade sanitéria e fiscalizagdo da CONTRATANTE;

3.4.7. E responsabilidade da CONTRATADA realizar controle de temperatura de
equipamentos de armazenamento a frio (refrigerados e congelados); balcdes de distribuicdo de
refeicdes, estufas e outros, bem como manter registros destes procedimentos arquivados no
restaurante pelo periodo minimo de 3 (trés) meses, disponibilizando-os para as fiscalizagdes, sempre
que solicitado;

3.4.8. Deverdo ser coletadas, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 120g/120ml
(cento e vinte gramas/mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidas, em sacos
plasticos transparentes e de primeiro uso para coleta de alimentos e mantidos lacrados, identificados
e sob refrigeracdo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura entre 0 e 4°C (zero e
quatro graus Celsius) para eventuais analises microbioldgicas, as suas expensas, apresentando o
resultado do laudo de analise 8 CONTRATANTE, quando solicitado ou em caso de surto;

3.4.9. A CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias de
servico da CONTRATADA, bem como os documentos, para proceder a fiscalizacdo sobre a
execugao dos servigos;

3.4.10. A fiscalizagdo da CONTRATANTE nao exclui nem diminui a completa
responsabilidade da contratada por qualquer inobservancia ou omissao as clausulas do contrato;

3.4.11. A CONTRATADA devera promover periodicamente, as suas expensas, capacitacoes
gerais e especificas de toda a equipe de trabalho devendo manter registros destas acdes. As
capacitagoes devem ocorrer, ao menos, semestralmente € em horarios que ndo interfiram no
funcionamento do restaurante.

3.4.12. E terminantemente proibida a comercializacio de:

e Bebidas alcodlicas;
e Artigos de tabacaria;
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e Remédios;

¢ Bilhetes lotéricos;

e Caga niqueis;

e Jogos de azar;

e Substancias que causem dependéncias quimicas e/ou psiquicas (Lei n® 6368 de 21
de outubro de 1976 e suas possiveis alteracdes);

e Outros produtos que ndo sejam refeigdes.

E REFEITORIO E DA COBRANCA DE VALORES

usuarios dos servicos conforme quadro abaixo:

Tipo de usuario Valor a ser pago
Bolsista integral R$ 0,00
R$ 0,00 (na primeira refeicdo), e
R$ 2,00** (caso tenha segunda refei¢éo)

Bolsista parcial

Estudante R$ 2,00**
Visitante tipo A* RS 0,00
Visitante tipo B* RS$ 2,00%**
Visitante tipo C* valor integral da refeigao™**
Funcionério terceirizado valor integral da refeigdo™**
Servidor valor integral da refeigdo™**
Observagdes:

* Visitante: Todos os visitantes serdo cadastrados e classificados pela Pro-Reitoria de
Assuntos Estudantis.

** R$ 2,00: ha possibilidade de atualiza¢do deste valor mediante decisdo da
CONTRATANTE

**% Valor integral da refei¢do: deverd ser cobrado do usuario o valor da refeigdo,
conforme lance ofertado na licitagdo e contratado (respeitadas as atualizagoes
contratuais por meio de reajuste).

integral, serdo cobrados conforme relatorio de controle de acesso.

visitantes e sua respectiva categoria.
Assisténcia Estudantil, integral ou parcial, com comprovada situacdo de vulnerabilidade socioecondmica.
integral ou parcial, fornecido pela CONTRATANTE.

efetuardo nenhum tipo de pagamento 8 CONTRATADA pelas refei¢des.

pelo fiscal do contrato.
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4. CLAUSULA QUARTA - DOS USUARIOS DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

4.1. Os valores referentes a almogo e jantar serdo cobrados pela empresa diretamente dos

4.2. Os valores referentes a desjejum e ceia, fornecidos somente para alunos com subsidio

4.3. A CONTRATANTE ir4 fornecer relacao atualizada de alunos a terem subsidio integral e
parcial das refei¢des, dos servidores e funciondrios terceirizados, bem como a autoriza¢do de acesso dos

4.4, A CONTRATANTE concedera subsidio para alunos que participem dos Programas de
4.5. A CONTRATADA tera acesso a relagdo de alunos com direito ao subsidio alimentacgao
4.6. Os usudrios inseridos nas modalidades com custo R$ 0,00 (conforme tabela acima) ndo

4.6.1. Nesses casos, o valor serd integralmente pago pela CONTRATANTE a
CONTRATADA, mensalmente, conforme relatorio do controle de acesso, devidamente atestado
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4.7. Os usuarios inseridos nas modalidades R$ 2,00 (conforme tabela acima) pagardo
diretamente 8 CONTRATADA o valor de R$ 2,00.
4.7.1. A diferenga entre o valor de R$ 2,00 e o valor da refeigdo conforme contrato sera

paga pela CONTRATANTE a CONTRATADA, mensalmente, conforme relatério do controle de
acesso, devidamente atestado pelo fiscal do contrato.

4.8. O usudrio bolsista parcial terd livre acesso para realizar uma refeicdo (almogo ou jantar) na
modalidade R$ 0,00. Caso opte por realizar uma segunda refeigdo no mesmo dia (jantar), devera realizar
o pagamento no valor de RS 2,00.

4.9. Os demais usudrios dos RUs Campus Anglo e Campus Capao do Ledo, que ndo possuem
nenhum tipo de subsidio por parte da Universidade, fardo os pagamentos de suas refei¢des diretamente a
CONTRATADA, no valor da refeicao conforme contrato.

4.10. A empresa CONTRATADA fica obrigada a dar troco exato e em espécie.

4.10.1. Caso a empresa ndo tenha o troco exato, o troco devera ser a maior, de modo a nao
prejudicar o usuario do Restaurante.

4.10.2. Para facilitar a questdo do troco, o valor do lance serd arredondado para menos,
conforme item 1.3 do Termo de Referéncia.

4.11. Pessoas de fora da comunidade académica terdo acesso na modalidade visitante, com
autorizagdo prévia da Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis; o valor a ser pago devera ser definido por esta
Pro-Reitoria.

4.12. O pagamento mensal a ser realizado pela CONTRATANTE sera definido pela somatdria
das refei¢oes efetivamente consumidas pelos usuarios que pagam R$ 0,00 ou R$ 2,00 por refeigdo,
descontados os valores ja pagos pelos usuarios diretamente a CONTRATADA.

4.13. O controle de acesso e de refeicdes distribuidas diariamente serd realizado por sistema
proprio da UFPel. Fica a critério da empresa a implementagdo de um sistema paralelo. Qualquer
discordancia com as informagdes do sistema da UFPel deverao ser justificadas com as devidas provas no
dia da ocorréncia.

4.14. Fica a cargo da CONTRATADA a disponibilizagdo de pessoal necessario para controle do
acesso e operagdo do sistema de controle da UFPel (posto de portaria). Durante o periodo letivo sdo
necessarios trés postos de portaria no RU do Campus Anglo durante o almocgo e dois postos de portaria
durante o jantar, quatro postos de portaria no RU do Campus Capao do Ledo durante o almogo e um
posto de portaria no RU CEU por refeicdo. No periodo de recesso académico e férias o quantitativo de
postos pode ser reduzido a até um posto, compativel com o volume de comensais para o periodo. No RU
do Campus Capao do Ledo, caso seja implementado o servigo de jantar, o nimero de postos necessarios
sera calculado conforme a demanda, proporcional a forca de trabalho utilizada para o servigo de almoco.

5. CLAUSULA QUINTA - DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

5.1. Durante o periodo letivo, que corresponde aos meses indicados anualmente no calendario
académico, o fornecimento das refei¢cdes dar-se-a nos horarios constantes no Quadro 6 abaixo:

Quadro 6 — Horario das refei¢des a serem servidas durante o periodo letivo.

Refeicao Dias RU Campus Anglo | RU Campus Capao do Ledo Refeitorio CEU
2% a 6* feira - - 06h30min — 08h30min
Desjejum | Sab / Dom / Feriado - - 08h30min — 10h00min
11h00min
2% a 6" feira 11h00min — 14h00min - -
Almogo 14h00min
Sab / Dom / Feriado - - 11h30min — 13h00min
2% a 6" feira 17h30min — 20h00min 17h30min 18h00min — 19h30min
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Jantar —
20h00min
Sab / Dom / Feriado - - 18h00min — 19h30min
2% a 6° feira 17h30min — 20h00min - 18h00min — 19h30min
Ceia* |Sab/Dom / Feriado - - 18h00min — 19h30min

* A entrega da ceia na Unidade de Restaurante indicada pela Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis sera
conforme o horario de funcionamento daquela Unidade, de 2° feira a domingo.

refeicOes dar-se-a nos horarios constantes no Quadro 7 abaixo:

Quadro 7 — Horario das refei¢des a serem servidas durante o periodo nao letivo.

5.2. Durante o periodo ndo letivo ou recesso académico, que corresponde aos meses
programados no Calendario Académico, divulgado no inicio de cada periodo letivo, o fornecimento das

Refeicao Dias RU Campus Anglo | RU Campus Capao do Ledo Refeitorio CEU
2% a 6" feira - - 06h30min — 08h30min
Desjejum | Sab / Dom / Feriado - - 08h30min — 09h30min

2% a 6° feira 11h30min — 13h00min 11h30min — 13h00min -

Almogo | Sab / Dom / Feriado - - 11h30min — 13h00min
2% a 6° feira - - 18h30min — 19h30min
Jantar | Sab / Dom / Feriado - 18h30min — 19h30min
2% a 6 feira - - 18h30min — 19h30min
Ceia* |Sab/Dom / Feriado - - 18h30min — 19h30min

* A entrega da ceia na Unidade de Restaurante indicada pela Pro-Reitoria de Assuntos
Estudantis sera conforme o horario de funcionamento daquela Unidade, de 2° feira a domingo.

6. CLAUSULA SEXTA - DAS ATIVIDADES DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

complementares, destes e de outros Cursos de Graduacdo da UFPel, da seguinte forma:

nas areas de nutrigdo e gastronomia, além de outras areas afins;

estagio antes do inicio do mesmo;

de Nutri¢ao e Gastronomia;

Nutricionistas da CONTRATADA.

cursos por Unidade de Restaurante.

Cursos Manha | Tarde
Nutrigdo 3 3
Gastronomia 1 1
Demais cursos | 1 / curso | 1/ curso

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=827631&infra_sist...

6.1. A CONTRATADA devera oportunizar a flexibilizacao dos curriculos da area de nutrigdo e
afins, oferecendo espacos e oportunidades para a realizacdo de diversas atividades curriculares e

6.1.1. Disponibilizando espago permanente de estagios para alunos dos cursos de graduagao

6.1.1.1. Para cursos de outras areas afins como Quimica de Alimentos ¢ Administragao,
havera necessidade de o curso informar a CONTRATADA o nome do professor supervisor do

6.1.1.2. Fica a cargo do professor supervisor acompanhar o aluno “in loco” pelo menos
uma vez na semana, eximindo a responsabilidade da CONTRATADA, exceto para os cursos

6.1.1.3. Especificamente quanto aos estagios dos cursos de Nutri¢do e Gastronomia, a
responsabilidade de supervisao nas Unidades de Restaurante Universitario ficard a cargo das

Quadro 9 — Numeros de vagas permanentes para estagio nas areas de nutricdo, gastronomia e demais
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6.1.2. Possibilitando atividades curriculares complementares para outros cursos de
graduacdo da UFPel ou outra Instituicdo de Ensino, com prévia autorizacdo da Proé-Reitoria de
Assuntos Estudantis;

6.1.3. Possibilitando o desenvolvimento de Trabalhos de Conclusdo de Cursos de areas
afins e/ou outros cursos que tenham interesse em fazé-lo na unidade do RU;

6.1.4. Permitindo visitas técnicas de alunos de cursos afim, com a finalidade de:

e Aplicacdo de checklist conforme Portaria 78/09SES/RS;

e Visitas técnicas nas areas de Controle de Qualidade, Boas Praticas de Producao de
Alimentos, Gestao em Unidades de Alimentacdo e Nutricao, entre outras;

e Visitas técnicas de alunos de outras Instituigdes de Ensino, com prévia autorizacao
da Pro6 Reitoria de Assuntos Estudantis.

6.1.5. Possibilitando e permitindo a coleta de amostras de alimentos crus e/ou cozidos,
agua, 6leo e outros, para realizagdo de trabalhos de pesquisa;

6.1.6. Disponibilizando espaco para realizacao de atividades ludicas por parte de alunos de
diferentes cursos da UFPel;

6.1.7. Disponibilizar espaco para documentarios e matérias televisivas;

6.1.8. Disponibilizar espago para realizacdo de treinamentos por parte das estagiarias do

Curso de Nutri¢ao e Gastronomia, em areas de interesse da CONTRATADA.

6.2. Todas as atividades que envolvem pesquisa ¢ extensao, o interessado devera encaminhar
projeto com objetivos e justificativas, assinado por professor responsavel, ao fiscal do contrato para
aprovagao e encaminhamento a unidade do RU.

6.3. A CONTRATADA deverda oportunizar, no minimo, as vagas elencadas acima para
estagios.

6.4. Os estagios acima ndo sdo remunerados, de modo que ndo onerardo financeiramente a
empresa CONTRATADA.

6.5. Caso seja de interesse da CONTRATADA, poderdo ser oferecidas mais vagas para estagio

(podendo ser remuneradas).

7. CLAUSULA SETIMA - DO INiCIO DA EXECUCAO DOS SERVICOS

7.1. O inicio da prestacao dos servicos de alimentacdo objeto do Contrato, devera ocorrer em
até 21 dias ap6s a assinatura do contrato.

7.1.1. O calendério académico da UFPel para o ano de 2019 prevé o término do periodo
letivo para o dia 14 de dezembro do corrente ano. Assim, esclarece-se desde ja que, conforme
demonstrativos anteriormente descritos, ha uma previsao de redugdo no volume de refeigdes a partir
do final deste periodo.

8. CLAUSULA OITAVA - DOS CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO

8.1. O pagamento somente sera efetuado ap6s a conferéncia do ateste pelo servidor competente
(ou Fiscal do Contrato) do recibo apresentado pela CONTRATADA, quitacdo de encargos sociais €
encargos incidentes, e da verificagdo da execucao técnica do trabalho realizado.

8.2. O ateste do recibo fica condicionado a verificagdo da sua conformidade apresentada pela
CONTRATADA com os servigos efetivamente executados conforme controle da CONTRATANTE, bem
como a comprovacao da regularidade fiscal, constatada através de consulta online ao SICAF, ou na
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impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no artigo 29 da Lei n°® 8.666, de 1993.

8.3. Executado o contrato, o seu objeto sera recebido:

8.3.1. Provisoriamente, pelo responsavel por seu acompanhamento e fiscalizacao,
diariamente conforme segue: “Por se tratar de prestagdo de servigo continuado com emissdo de
nota fiscal mensal, diariamente o fiscal do contrato e seus apoiadores fardo o controle do que esta
estabelecido no termo de referéncia, no projeto basico, edital, contrato e seus anexos, frente o que
esta sendo entregue pela empresa CONTRATADA, conforme sistema proprio da CONTRATANTE .

8.3.2. Definitivamente, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente,
mediante ateste da nota fiscal, assinada pela fiscalizagdo, apds o decurso do prazo de observacio ou
vistoria que comprove a adequagao do objeto aos termos contratuais, observado o disposto no art. 69
da Lei N° 8.660, de 21 de  junho de 1993, que pode ser
acessada em: http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/1e1%208.666-

1993?0penDocument.
9. CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
9.1. Sao obrigacdes da CONTRATANTE:
9.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de

acordo com as especificagdes do Edital e os termos de sua proposta;

9.1.2. Notificar a CONTRATADA, por escrito, de ocorréncia de eventuais imperfeicdes na
execucdo do servico, defeitos ou incorregdes, fixando prazo para sua correcdo e/ou remogao. Nos
casos de ndo conformidades para a seguranga do alimento que serd oferecido, a irregularidade sera
descrita e a acdo corretiva precisara ser realizada de forma imediata;

9.1.3. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da CONTRATADA, através
de preposto especialmente designado para esta atribui¢ao;

9.14. Efetuar o pagamento a CONTRATADA mediante apresentacdo de Nota Fiscal,
devidamente certificada, acusando o recebimento, por parte do responsavel pelo Orgao
solicitante/UFPel. O prazo para pagamento sera de no maximo 30 (trinta) dias a partir da data de sua
entrega na UFPel, desde que ndo haja nenhum impedimento legal;

9.1.5. Permitir o livre acesso dos empregados da CONTRATADA as dependéncias da
UFPel para tratar de assuntos pertinentes aos servigos ou aquisi¢oes contratadas;

9.1.6. Prestar informagdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.

9.1.7. Especificamente quanto ao RU Campus Capao do Leado, disponibilizar o ultimo
relatorio de inspecdo das caldeiras, o livro de registro, manual de operacdo, prontudrio e
documentacao técnica.

9.2. A CONTRATANTE ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
CONTRATADA com terceiros, ainda que vinculados a execucao do presente Termo de Contrato, bem
como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da CONTRATADA, de seus
funcionarios, prepostos ou subordinados.

10. CLAUSULA DEZ - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1. Executar os servigos contratados, conforme especificagdes constantes no Edital e seus
anexos, bem como na proposta apresentada pela CONTRATADA,;
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10.2. Manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacdo, devendo comunicar a
CONTRATANTE a superveniéncia de fato impeditivo da manutencao dessas condicdes;

10.3. Indicar e manter preposto nos locais de prestacao de servico aceito pela Administragdo da
UFPel para representd-la na execucdo do contrato;

10.4. Respeitar as normas e procedimentos de controle interno, inclusive de acesso de seus
colaboradores as dependéncias da UFPel,

10.5. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, como o Perfil
Profissiografico Previdencidrio (PPP), fiscais e comerciais, resultantes da prestagdo dos servigos,
conforme exigéncia legal, indenizagdes civis e quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados
no desempenho dos servicos, ficando ainda a UFPel isenta de qualquer vinculo empregaticio com os
mesmos;

10.6. Relatar de imediato a UFPel toda e qualquer irregularidade observada em virtude da
prestacao de servigos;

10.7. Vedar a utilizagdo, na execucao dos servigos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou fun¢do de confianga na CONTRATANTE, nos termos do
artigo 7° do decreto n°® 7.203, de 2010;

10.8. Nao comercializar qualquer tipo de alimento, bebida ou equivalente diferente do objeto
licitado;
10.9. Permitir que os responsaveis pela fiscalizagdo dos servigos, realizem vistorias em todas as

areas, desde a recepgao até a distribuicao dos alimentos;

10.10. Permitir a vistoria dos alimentos servidos nos buffet, estando ciente que os alimentos que
nao estiverem em condigdes de consumo serao retirados;

10.10.1. A CONTRATADA devera providenciar a reposicao da preparacdo em até 30 minutos,
no maximo, em condi¢des ideais e adequadas de consumo, em caso de falta, descarte ou acidente
com alguma preparacao.

10.11. A CONTRATADA devera adquirir alimentos da agricultura familiar, na propor¢do minima
de 30% dos recursos recebidos, conforme regulamenta a Lei 11.947, de 16 de junho de 2009, Decreto n°
8.473/2015, Decreto n°® 7.775/2012 e Resolugdo MDA n° 50/2012, seguindo as orientacdes dos Anexos
IL, III e IV;

10.12. Selecionar e preparar rigorosamente os funcionarios que irdo prestar os servicos, tendo as
fungdes profissionais legalmente registradas em suas carteiras de trabalho;

10.12.1. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos,
exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos; nem permitir a utilizacdo do
trabalho do menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

10.12.2. Manter o seu pessoal uniformizado, identificado e provido dos equipamentos de
protecdo individual (EPI) exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego (MTE), NR-6.

10.12.2.1. O uniforme deverd ser fornecido a cada seis meses, considerando a primeira
entrega no inicio do contrato. Devera ser complementado, sempre que for necessario,
baseados nas condigdes do ambiente de trabalho, riscos de exposi¢ao e atividades exercidos
pelo colaborador;

10.12.2.2. A composicdo do uniforme ficara a critério da CONTRATADA, porém,
ressalva-se a necessidade da utilizacdo de jalecos, camisetas de manga curta ou comprida,
calcas, toucas ou redes para protecdo do cabelo, moletons para o inverno, casacos para caimara
fria e outros que se fizerem necessarios. Preferencialmente os uniformes devem ser de cor
branca e com logotipo da empresa estampado e/ou bordado;

10.12.2.3. Nao sera permitida a permanéncia do colaborador em posto de servigo sem a
devida uniformizacao e EPI.

10.12.3. Designar Responsavel Técnico Nutricionista, de acordo com legislacdo, devidamente
inscrito no Conselho Regional de Nutricdo (CRN2) com poder para deliberar e atender qualquer
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solicitagcdo da Fiscalizacdo da CONTRATANTE.

10.12.3.1. Este profissional deverd permanecer no local de trabalho em tempo integral,
para fiscalizar e reportar-se, quando houver necessidade, ao responsavel pelo
acompanhamento dos servicos do RU Campus Anglo, RU Campus Capao do Ledo e
Refeitorio CEU da UFPel e tomar as providéncias pertinentes, para que sejam corrigidas todas
as falhas detectadas.

10.12.3.2. Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico deverd ser comunicada de
imediato a CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substitui¢ao, da
nova nomeagao, juntada a respectiva documentagdo do CRN.

10.13. A CONTRATADA devera manter sempre atualizada, e em local visivel, a escala de
servicos mensal do pessoal que operam nas unidades do restaurante, especificando todas as categorias
com nome, funcao e horarios.

10.14. A CONTRATADA devera encaminhar a fiscaliza¢do, no prazo maximo de 20 (vinte) dias
contados a partir da assinatura do contrato, a relagdo dos nutricionistas que irdo atuar nas unidades do
restaurante, especificando nome e numero do registro junto ao CRN.

10.14.1. Juntamente com a relacdo do pessoal, a CONTRATADA devera apresentar a certiddo
de registro e quitagdo das nutricionistas responsaveis junto ao Conselho Regional de Nutricionistas.
10.14.2. Sempre que houver alteracdo na lista, a CONTRATANTE devera ser informada da
substituicao ocorrida e a lista atualizada devera ser novamente encaminhada a fiscalizacao.
10.14.3. Tais alteragdes ndo podem prejudicar o funcionamento das unidades do restaurante
nem a execugao dos servigos contratados.
10.15. Assumir todas as responsabilidades e tomar medidas necessarias ao atendimento dos seus
funcionarios acidentados ou com mal subito;
10.16. Manter atualizado o Programa de Controle Médico de Satide Ocupacional (PCMSO) e
Programa de Prevenc¢do de Riscos Ambientais (PPRA);
10.17. Cumprir, além das determinagdes legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal,
as normas de segurancga da UFPel;
10.18. Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela CONTRATANTE;
10.19. A CONTRATADA obriga-se a realizar e manter os seguros de Risco de Responsabilidade

Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos, incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos, danos
ao imodvel, efeitos da natureza, quebra de vidros, danos aos equipamentos, incéndio e explosdo, roubo e
furto qualificado. Seguro de vida a favor dos usuarios do restaurante, em caso de sinistro, e prevendo
possivel indenizagao ao proprietario do imovel, a UFPel. As apodlices e certificados de seguros serao
providenciados e apresentados pela CONTRATADA a fiscalizagdo da UFPel, para aprovagdo, antes da
data de inicio da execucdo dos servicos. A CONTRATADA apresentara o recibo da respectiva parcela do
seguro mensalmente ao fiscal da CONTRATANTE;

10.20. A CONTRATADA devera fornecer uma alimentagao saudavel, de qualidade e
nutricionalmente balanceada, para os alunos e servidores da UFPel, visitantes eventuais e outras
categorias devidamente autorizadas.

10.20.1. Alimentos que compdem as refeicdes deverdo obedecer ao preconizado no Guia
Alimentar para a Populacdo Brasileira;

10.20.2. Fica proibido o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de
outros aditivos quimicos com finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios;
quando necessario, devera ser utilizado amaciantes in natura como bromalina (abacaxi)
e papaina (mamao). Nao ¢ recomendado o uso de condimentos industrializados, deve-se dar
preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais (frescas ou desidratadas);

10.20.3. Os cardapios, em numero de seis (que serdo utilizados como modelo) deverao ser
ajustados com as estacdes climaticas, a sazonalidade e o potencial agricola da regido, sendo
ajustados mensalmente pela CONTRATADA e, enviado 8 CONTRATANTE com um prazo de 30
dias, para ser analisado e aprovado. Os tipos de insumos, per capitas e incidéncias constam no
Anexo II;
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10.20.4. A CONTRATADA devera manter Fichas Técnicas de todas as preparagdes a serem
elaboradas e as mesmas deverdo ser cumpridas. A supervisdo, pela correta execucdo, podera ser
realizada pelos estagiarios da CONTRATANTE, em auxilio as nutricionistas da CONTRATADA;

10.20.5. A CONTRATADA devera tornar publico os cardapios das refei¢des (almogo e jantar)
com as respectivas calorias por por¢ao de preparagao, com antecedéncia de 01 (uma) semana;

10.20.6. Todos os produtos utilizados deverdo possuir identificacdo da sua origem, bem como
possuir os registros necessarios para a sua comercializagdo e com a identificagdo de validade, sendo
que esta devera estar sempre dentro do prazo;

10.20.7. Todas as fases de preparacdo de alimentos deverdo obedecer ao Manual de Boas
Praticas (MPB) e aos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) conforme Portaria n°
78/2009, RDC n°® 216/2004 e Portaria n°® 325/2010 da Secretaria de Satide do Estado do Rio Grande
do Sul, sendo a elaboragao e supervisao dos mesmos de responsabilidade da CONTRATADA ¢ a
supervisdo podendo ser realizada pela CONTRATANTE;

10.20.8. A CONTRATADA devera fornecer todas as matérias-primas (géneros alimenticios),
utensilios e acessorios complementares, bem como, os equipamentos da cozinha complementares,
necessarios a preparacdo das refeicdes, assim como material de limpeza e producdo de higiene,
materiais de acondicionamento, entre outros;

10.20.9. A CONTRATADA devera respeitar rigorosamente a legislacao vigente sobre higiene,
segurancga e medicina do trabalho;

10.20.10. A CONTRATADA se responsabilizard pela manuten¢do, conserto e reposi¢do de
moveis e equipamentos cedidos pela CONTRATANTE, bem como deverd manter a disposi¢do do
fiscal do contrato a ficha de manutenc¢do preventiva e corretiva atualizada;

10.20.11. Especificamente em relagdo ao RU Campus Capao do Ledo, a CONTRATADA sera
responsavel pela manutenc¢do e operacao da caldeira, conforme especificacdes do Anexo VII;

10.20.12. A CONTRATADA devera guardar amostras (120g/120mL) de todos os alimentos
preparados, em embalagens apropriadas para alimentos, de primeiro uso, identificadas com a
denominagdo e data da preparagdo, armazenadas por 72 horas sob refrigera¢do, em temperatura
ENTRE 0 e 4°C;

10.21. A CONTRATADA devera providenciar efetivo controle de pragas, através de empresa
especializada na prestacdo de servicos continuados de controle de vetores e pragas urbanas, conforme
Resolugdo RDC 52/2009, da ANVISA, com fornecimento de mao de obra, matéria prima, materiais,
equipamentos e ferramentas necessarias, a serem executadas nas areas internas do RU Campus Anglo,
RU Campus Capao do Ledo e Refeitorio CEU;

10.21.1. Os produtos quimicos utilizados nas aplicac¢des, deverdo ter, no minimo, as seguintes
caracteristicas:

10.21.2. Serem preparados e apropriados especificamente para cada local, sendo indcuos a
saude humana e nao poderdo provocar manchas nos locais de aplicagao;

10.21.3. Ser de boa qualidade, alto alcance de exterminio e que atendam a resolugdo RDC n°
052, de 22 de outubro de 2009 da ANVISA e demais normas vigentes;

10.21.4. Estar devidamente registrados e liberados pelo Ministério da Satde, conforme
estabelece a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e demais normas vigentes;

10.21.5. Ser permitidos pela Portaria n® 10/85 e suas atualizagdes da ANVISA e que também
atendam a Portaria n® 321/97 do citado 6rgao;

10.21.6. Obedecer aos demais parametros estabelecidos na Portaria n° 10/85-MS/SNVS
(atualizada), na Lei 6.360/76, RDC n° 184/01 — ANVISA, RDC n° 34/2010 — ANVISA, RDC n°
339/05 — ANVISA, Portaria DISAD 10/80 e demais normas vigentes;

10.21.7. Sempre que possivel, a dedetizacdo devera ser realizada com uso de equipamentos
que garantam maior produtividade, padrao de qualidade e menores impactos a satide dos prestadores
de servigos envolvidos;
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10.21.7.1. A desratizacdo devera ser realizada com emprego de raticidas, que serao
colocados em locais estratégicos, ndo acessiveis ao contato humano e o produto a ser utilizado
devera ser inodoro, de eficacia comprovada e provocar a morte e o ressecamento do animal,
sem deixar odor.

10.22. Sera de responsabilidade da CONTRATADA os servigos de limpeza de caixas de gordura,
desobstrucao de rede de esgoto e limpeza de fossa séptica.

10.22.1. Para realizacdo destes servicos havera necessidade de utilizagdo de bombas de alta
pressao, caminhao auto vacuo e hidrojateamento.

10.23. A contratada deverd oferecer cursos de reciclagem para os operadores de caldeira em
conformidade com a NR-13.

10.23.1. A CONTRATADA devera realizar tratamento didrio da dgua e, as andlises da agua,
deverdo ser realizadas pelo menos uma vez por més, ou quando houver qualquer alteracdo no
funcionamento da caldeira.

10.24. A empresa contratada devera avaliar o processo de trabalho de acordo com o ambiente de
trabalho através de PPRA — Programa de Prevencao de Riscos Ambientais e PCMSO - Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional a ser elaborado pela empresa contratada, o qual devera ser
apresentado no prazo de 30 dias a contar da assinatura do contrato.

10.24.1. E de responsabilidade da contratada a realizacdo de exames médicos admissionais e
periodicos de seus funcionarios, conforme legislagdo especifica, devendo apresentd-los a
fiscalizagao sempre que solicitado.

I1. CLAUSULA ONZE - DA CONCESSAO DO ESPACO FiSICO

11.1. A utilizacao dos espacos fisicos do RU do Campus Anglo ¢ do RU do Capao do Ledo,
cujos valores locaticios foram avaliados, respectivamente, em R$ 15.192,01 ¢ R$ 9.196,93 mensais, sera
cobrada da CONTRATADA mediante desconto aplicado sobre o menor lance ofertado para o item
almogo/jantar.

11.2. Ainda, somado a esse valor, serdo cobrados os valores de R$ 7.050,56 ¢ R$ 1.634,25
mensais referentes aos equipamentos que serdo disponibilizados nos RU do Anglo e do Capao do Ledo,
respectivamente, conforme relagdo anexa a este Contrato.

11.3. Assim, o valor total a ser cobrado no RU do Anglo é de RS 22.242,57 (utilizagdo do
espaco e equipamentos), ¢ o valor a ser cobrado no RU do Capao do Ledo é de R$ 11.208,44 (utilizagdo
do espaco e equipamentos).

11.3.1. Considerando a quantidade estimada de 27.916 refeicdes/més no Restaurante
Universitario do Campus Anglo, bem como o valor mensal avaliado de R$ 22.242,57, estima-se que
o custo médio por refeigdo pela utilizagao do referido espago é de R$ 0,80.

11.3.2. Considerando a quantidade estimada de 30.833 refeicdes/més, bem como o valor
mensal avaliado de R$ 11.208,44 (utilizagdo do espago e equipamentos), estima-se que o custo
médio por refeicao pela utilizagdo do referido espago é de R$ 0,36.

11.4. Dessa forma, o valor ofertado pela Contratada foi diminuido em R$ 0,57 (cinquenta e sete
centavos), de modo que o valor pago pela concessdo serd diluido entre as refeigdes mensais do tipo
almocgo/jantar.

11.5. O célculo para a obtencdo do valor a ser pago pela concessdao considerou o valor da
refeicdo em cada Unidade, sendo ponderada pelo nimero de refeicdes estimada também para cada
Unidade. Os seguintes parametros foram utilizados:

Valor a ser cobrado por refeigdo = (N® Ref RU Anglo x Valor ref)/Média total refei¢oes + (N°
Ref RU Capao do Ledo * Valor ref)/total estimado refeigoes
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Valor a ser cobrado por refei¢ao = (27.916 * 0,80) / 58.749 + (30.833 * 0,36) / 58.749 = 0,57

11.6. A CONTRATADA ¢ responsavel pelo pagamento da agua e energia elétrica, conforme
consumo:

11.6.1. A CONTRATANTE efetuara mensalmente a leitura de consumo de 4agua e de energia
elétrica, conforme medidor proprio instalado nas dependéncias do Restaurante, e repassard a
CONTRATADA o valor que deve ser recolhido mensalmente, via GRU.

11.6.2. Os valores cobrados pelo consumo de dgua e de energia elétrica serdo os mesmos
valores cobrados pelas concessiondrias que disponibilizam tais servigos para o Municipio de Pelotas
(Sanep e CEEE, respectivamente) e para o municipio do Capao do Ledo (CORSAN e CEEE,
respectivamente).

11.6.3. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento fica convencionado que a taxa de
compensagdo financeira devida pela CONTRATADA, entre a data do vencimento e o efetivo
adimplemento da parcela, ¢ calculada mediante a aplicacdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.
I = Indice de compensagio financeira = 0,00016438, assim apurado:
[=(TX) [=(6/100)
365
TX = Percentual da taxa anual = 6%I = 0,00016438

11.7. Para que seja realizada eventual reforma nas instalagdes fisicas da area concedida, a
CONTRATADA devera encaminhar ao fiscal deste contrato o projeto para a regular aprovagdo pela
Coordenacdo de Obras e Projetos para Estrutura Fisica da Pro-Reitoria de Planejamento e
Desenvolvimento (COPF/PROPLAN).

11.8. Qualquer benfeitoria que for realizada pela CONTRATADA, com a devida aprovagdo da
CONTRATANTE, sera sem 6nus a UFPel, e estas serdo incorporadas ao patriménio da mesma.

11.9. A CONTRATADA obriga-se a realizar de imediato reparo dos danos verificados no
imovel, ou nas suas instalagdes provocados por seus agentes, funcionarios ou visitantes autorizados.

11.10. E de responsabilidade da CONTRATADA restituir o imdvel, apdés o contrato, nas
condigdes em que o recebeu, conforme documento de descricdo minuciosa elaborado quando da vistoria
inicial, salvo os desgastes e deterioragdes decorrentes do uso normal.

11.11. E de responsabilidade da CONTRATADA, ao término do contrato, restituir todos os
equipamentos e utensilios de propriedade da UFPel, na forma do Anexo VI.

12. CLAUSULA DOZE - DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

12.1. A contratada, além de atender a todas as obrigacdes advindas do Edital e de seus anexos,
devera, ainda, em seu processo de producdo de alimentos, adotar, no que couber, as praticas de
sustentabilidade ambiental disposto no Capitulo III da Instru¢do Normativa n® 01, de 19 de janeiro de
2010, em especial os seguintes:

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=827631&infra_sis... 15/30



26/09/2019 SEI/UFPel - 0718169 - PRA Minuta de Contrato de Servigo

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=827631&infra_sis...

12.1.1. Utilizar produtos de limpeza e conservagao de superficies € objetos inanimados que
obedegam as classificagdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;
12.1.2. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no
Decreto n° 48.138 de 8 de outubro de 2003;
12.1.3. Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que geram ruido no seu funcionamento;
12.1.4. Fornecer aos seus empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem
necessarios, para a execugao de servigos;
12.1.5. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos solidos;
12.1.6. Prever a destinacdo ambiental adequada das baterias usadas ou inserviveis, segundo
disposto na Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

12.2. Descartar o material utilizado na execugdo dos servicos fazendo a separagao dos residuos

reciclaveis e tendo o cuidado necessario com o acondicionamento dos materiais, de modo a evitar a
evaporacao de substancias toxicas no meio ambiente

12.3. Adotar providéncias para que os produtos utilizados ndo contenham substancias perigosas
em concentracdo acima da recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances)
tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenilpolibromados
(PBBs) e éteres difenil-polibromados (PBDEs)

12.4. A contratada ainda deverd cooperar para com o desenvolvimento da politica ambiental da
UFPEL relacionada as boas praticas ambientais na execugdo do objeto do contrato. Para tanto, deverao
ser observadas as seguintes disposi¢des:

12.4.1. Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados, para
reducdo de consumo de energia elétrica e reducdao de produgdo de residuos solidos, observadas as
normas ambientais vigentes;

12.4.2. Elaborar ¢ manter um programa interno para descarte correto de lixo organico e
material descartavel (latas, plésticos, papeldo, papel, etc.);

12.4.3. Receber, da UFPEL, informagdes a respeito dos programas de uso racional dos
recursos que impactem o meio ambiente;

12.4.4. Colaborar com as medidas de redu¢do de consumo e uso racional da dgua, sendo que
a empresa deve atuar como facilitadora das mudangas de comportamento de empregados da
CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

12.4.5. Repassar a seus empregados todas as orientagdes referentes a reducao do consumo de
energia fornecidas pela UFPEL.

13. CLAUSULA TREZE - DA VIGENCIA

13.1. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, a contar da data de assinatura,
podendo ser prorrogado por igual periodo de acordo com o art. 57 da Lei 8.666/93.

13.2. Com 90 (noventa) dias de antecedéncia para término dos primeiros doze meses de
contratacdo, sera constituida uma comissdo da PRAE que realizard minucioso levantamento de dados
através dos relatérios periodicamente entregues, quanto a qualidade dos servigos e precos praticados, a
fim de que sejam verificadas as vantagens da renovagdo para a CONTRATANTE, inclusive quanto ao
valor pago pela contratagdo. E facultada a comissdo a possibilidade de convocar o preposto da
CONTRATADA a qualquer momento para que sejam prestadas informagdes durante esse processo de
analise.

13.3. Toda prorrogagdo de prazo contratual deve ser motivada e justificada por escrito, somente
podendo operar-se caso se mostre vantajosa para a CONTRATANTE.
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13.4. Para afericdo da vantagem, a CONTRATANTE avaliard se os pregos se mantém
adequados ou distorcidos aos precos vigentes no mercado a época da prorrogagao.

14. CLAUSULA QUATORZE - DA PRORROGACAO DO CONTRATO

14.1. A critério da Administragdo, o presente contrato podera ser prorrogado até o limite de 60
(sessenta) meses, de acordo com o inciso II do art. 57 da Lei 8.666/93 e conforme disposi¢gdes que segue:

14.1.1. A empresa recebera uma notificacdo para manifestar-se a cerca de seu interesse na
prorrogacao contratual e devera responder em até 10 (dez) dias do recebimento do documento;

14.1.2. Havendo interesse na prorrogagdo contratual por parte na empresa, a UFPel
encaminhara um Termo de Compromisso para que a empresa assine € ndo encaminhard nova
licitagdo para contratacdo do objeto do contrato.

14.1.3. Caso a empresa nao cumpra o compromisso assumido de prorrogar o contrato, fica
esta sujeita as sangdes previstas neste contrato e na lei 8.666/93.

14.1.3.1. A sangdo prevista acima ndo sera aplicada caso a empresa aceite prorrogar o
contrato até que seja homologada uma nova licitagdo.

15. CLAUSULA QUINZE - DA SUBCONTRATACAO

15.1. A permissdo que se faca a subcontratacdo de partes do objeto licitado, neste caso
especifico os lanches a serem servidos na ceia, limpeza de caixas de gordura, controle de pragas e a
operacdo e manutencdo da caldeira, e que o contratado execute servi¢os mais especializados, estd prevista
no art. 72 da Lei n°® 8.666/1993.

15.2. A empresa subcontratada devera apresentar Atestado(s) de Capacidade Técnica emitido(s)
por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove(m) que tenha prestado, de forma
satisfatoria, servigos compativeis em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto subcontratado, o
qual sera avaliado pela fiscalizagao.

16. (;LAUSULA DEZESSEIS — DO VALOR DO CONTRATO E DA DOTACAO
ORCAMENTARIA
16.1. O valor total estimativo da contratagao ¢ de R$ (valor por extenso). O valor é

meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a CONTRATADA dependerao dos
quantitativos de servigos efetivamente prestados.

16.1.1. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo contratual, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, materiais de consumo,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto contratado.
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LOTE UNICO
RESTAURANTE UNIVERSITARIO CAMPUS ANGLO, CAMPUS CAPAO DO LEAO e REFEITORIO
CASA DO ESTUDANTE
Unidade de | Quantidade prevista Valor Valor estimado
Item Descrigao Medida para 12 meses Unitario total (RS)

(R$)
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Almocgo / jantar, conforme descri¢ao
detalhada no Termo de
1 Referéncia Unidade 820.000 R$ XXX R$ XXX

Ceia, conforme descri¢cdo detalhada no

2 Termo de Referéncia Unidade 170.000 R$ XXX R$ XXX

Desjejum, conforme descri¢do detalhada

3 no Termo de Referéncia Unidade 65.000 R$ XXX R$ XXX

16.2. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢camento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

Gestao/Unidade: 154058 - PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS
Fonte: 8100000000 - RECURSOS ORDINARIOS

Programa de Trabalho: 108556 - FUNCIONAMENTO DE INSTITUICOES
FEDERAIS DE ENSINO SUPERIOR - DESPESAS

Elemento de Despesa: 339039 - OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA
JURIDICA

PI: MADMSGO101IN - MANUTENCAO ADMINISTRATIVAS - EXTRA
Nota de Empenho: XXXXXX

16.3. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrdo a conta dos recursos proprios para atender as
despesas da mesma natureza, cuja alocagao sera feita no inicio de cada exercicio financeiro.

17. CLAUSULA DEZESSETE — DA GARANTIA CONTRATUAL
17.1. Serd exigida a prestagdo de garantia pela CONTRATADA, no percentual de 2% (dois por
cento) do valor total do contrato, em uma das seguintes modalidades:
17.1.1. Caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica;
17.1.2. Seguro-garantia; ou
17.1.3. Fianca bancaria.
17.2. A garantia devera ser apresentada no prazo maximo de 10 (dez) dias a contar da assinatura

do contrato. Caso a garantia ndo seja apresentada nesse prazo, a Contratante fica autorizada a promover a
rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas cldusulas, conforme dispdem
os incisos [ e II do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

17.3. A 1inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplica¢dao de
multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total da proposta por dia de atraso, até o0 maximo de
2% (dois por cento).

17.4. Sera exigida garantia adicional, caso configurada a hipotese prevista do § 2° do artigo 48
da Lei n® 8.666, de 1993.
17.5. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um

periodo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia contratual, conforme item 3.1 do Anexo VII-F
da IN SEGES/MPDG n° 5/2017, e devera ser renovada em caso prorrogacao contratual.

17.6. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

17.6.1. prejuizo advindo do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigagdes nele previstas;
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17.6.2. prejuizos causados a Contratante, decorrentes de culpa ou dolo durante a execugao do
contrato;

17.6.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Contratante a Contratada.

17.6.4. obrigacdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela

contratada, quando couber.

17.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, observada a legislagdo que rege a matéria.

17.8. No caso de caug¢ao em dinheiro, o depdsito devera ser efetuado na Caixa Econdmica
Federal mediante depdsito identificando o crédito em nome da Fundacdo Universidade Federal de
Pelotas, com corre¢do monetaria.

17.9. Caso a opcao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo
Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério
da Fazenda.

17.10. No caso de garantia na modalidade de fianga bancéria, devera constar expressa renuncia
do fiador aos beneficios do artigo 827 do Codigo Civil.

17.11. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada a nova situagcdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratacao.

17.12. Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, pela Contratante, para
compensagdo de prejuizo causado no decorrer da execugdo contratual por conduta da Contratada, esta
devera proceder a respectiva reposi¢cdo no prazo de 05 (cinco) dias tuteis, contados da data em que tiver
sido notificada.

17.13. Apos trés meses do fim da execu¢do do contrato, constatado o regular cumprimento de
todas as obrigagdes a cargo da Contratada, a garantia por ela prestada serd liberada ou restituida e,
quando em dinheiro, atualizada monetariamente, deduzidos eventuais valores devidos a Contratante.

17.14. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

17.15. A garantia somente sera liberada ante a comprovagdo de que a empresa pagou todas as
verbas rescisorias trabalhistas decorrentes da contratagdo, e que, caso esse pagamento nao ocorra até o
fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia contratual, a garantia sera utilizada para o
pagamento dessas verbas trabalhistas, conforme estabelecido no item 1.2, ‘c’, do anexo VII-B da IN
SLTI/MPDG n° 05, de 2017, observada a legislagdo que rege a matéria, quando for o caso.

17.16. ApoOs a execucao do contrato, sera verificado o pagamento das verbas rescisorias
decorrentes da contratagdo, ou a realocagdo dos empregados da Contratada em outra atividade de
prestacao de servigos, sem que ocorra a interrupgao dos respectivos contratos de trabalho.

17.17. Sera considerada extinta a garantia:

17.17.1. com a devolucao da apdlice, carta fianga ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da
Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as cldusulas do
contrato;

17.17.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a
Administragdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos
da comunicacdo, conforme estabelecido na alinea "h.2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN
SEGES/MPDG n. 05/2017.

18. CLAUSULA DEZOITO - DO PAGAMENTO
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18.1. O pagamento mensal a ser executado pela CONTRATANTE sera definido pela somatoria
das refeicdes efetivamente consumidas, descontados os valores j4 pagos diretamente pelos usuarios a
CONTRATADA no momento da refei¢ao.

18.2. O controle de acesso e de refei¢des distribuidas diariamente serd realizado por sistema
proprio da UFPel. Fica a critério da empresa a implementagdo de um sistema paralelo. Qualquer
discordancia com as informagdes do sistema da UFPel deverdo ser justificadas com as devidas provas no
dia da ocorréncia.

18.3. A nota fiscal serd emitida pela CONTRATADA apo6s os seguintes procedimentos:

18.3.1. Ao final de cada més da execu¢do contratual, a CONTRATADA apresentard um
relatério prévio do consumo, sendo obrigatoria a descricdo do quantitativo individual de cada
refeicdo servida no desjejum, almogo, jantar e ceia, conforme o controle de acesso previsto no item
anterior;

18.3.2. A CONTRATANTE tera o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados a partir da data da
apresentacdo do relatdrio, para aprovar ou rejeitar, no todo ou em parte, a prestagdo do servigo
relatado pela CONTRATADA.

18.3.3. Quando da emissao da Nota Fiscal, devera ser fornecido nesta ou em anexo a mesma
os dados bancarios da Empresa, bem como a indicacio da quantidade de refeigdes servidas
(desjejum, almocgo, jantar e ceia), de acordo com o controle estabelecido entre as partes.

18.4. O prazo para pagamento serd de até 30 (trinta) dias, contados a partir da data do ateste da
Nota Fiscal/Fatura, acompanhada dos demais documentos comprobatorios do cumprimento das
obrigagdes da CONTRATADA

18.5. O pagamento somente sera efetuado apds a conferéncia do “ateste” pelo servidor
competente da CONTRATANTE da nota fiscal apresentada pela CONTRATADA, quitagdo de encargos
sociais e encargos incidentes, e da verificagdo da perfei¢ao técnica do trabalho realizado.

18.5.1. O “ateste” da nota fiscal fica condicionado a verificacdo da sua conformidade
apresentada pela CONTRATADA com os servigos efetivamente executados, bem como da
comprovagdo da regularidade fiscal, constatada através de consulta “on-line” ao SICAF, ou na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a
documentacao mencionada no artigo 29 da Lei n° 8.666, de 1993, devendo seu resultado ser juntado
ao processo de pagamento;

18.5.2. Serd verificada também, antes dos pagamentos, a Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas, em consulta ao portal do Tribunal Superior do Trabalho.

18.6. Havendo erro na apresentagdo de qualquer dos documentos exigidos nos subitens
anteriores ou circunstincia que impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento ficara pendente até que a
CONTRATADA providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
ap6és a comprovagdo da regularizagdo da situagdo, ndo acarretando qualquer Onus para a
CONTRATANTE.

18.7. Quando do pagamento, serd efetuado a retencdo tributaria prevista na legislacao aplicavel,
inclusive quanto ao artigo 31 da Lei n® 8.212, de 1991.

18.7.1. Quanto ao Imposto sobre Servigos de Qualquer Natureza (ISSQN), serd observado o
disposto na Lei Complementar n°® 116, de 2003, e legislagdo municipal aplicavel;

18.8. O pagamento serd efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito, mediante depdsito
em conta corrente, na agéncia e estabelecimento bancario indicado pela CONTRATADA, ou por outro
meio previsto na legislagdo vigente.

18.9. Sera considerada como data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancéria para pagamento.

18.10. A CONTRATANTE nao se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada
pela CONTRATADA, que porventura ndo tenha sido acordada no contrato.

18.11. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA ndo tenha
concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido deverd ser acrescido de encargos moratorios
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proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até¢ a data do
efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte formula:

EM = Encargos Moratérios a serem
acrescidos ao valor originariamente devido

I = Indice de atualizacdo financeira,
calculado segundo a formula:

i(6/100)
I p—
365

N = Numero de dias entre a data limite

prevista para o pagamento ¢ a data do efetivo

pagamento

VP = Valor da Parcela em atraso
19. CLAUSULA DEZENOVE - DO REAJUSTE
19.1. Os precos sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a
apresentacao das propostas.
19.2. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da contratada, os precos

contratados poderdo sofrer reajuste apos o interregno de um ano contado da data limite para a
apresentagdo das propostas.

19.3. Ao valor das refeices sera aplicado o Indice Nacional de Precos a0 Consumidor Amplo —
IPCA ou outro que venha substitui-lo, divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica -
IBGE exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

19.4. Ao valor abatido pelo uso do espago fisico, conforme item 16 e item 1.2 do Termo de
Referéncia, sera aplicado o Indice Geral de Precos do Mercado — IGPM ou outro que venha substitui-lo,
divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE exclusivamente para as obrigacdes
iniciadas e concluidas ap6s a ocorréncia da anualidade.

19.5. Conforme item 1.3 do Termo de Referéncia, os valores reajustados também serio
arredondados para menos, com final 0 (zero) ou 5 (cinco), a fim de garantir que o troco seja
fornecido aos usuarios em valor exato.

20. CLAUSULA VINTE - DO CONTROLE E FISCALIZACAO

20.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagcdo da
conformidade da prestacdo dos servicos e da aloca¢do dos recursos necessarios, de forma a assegurar o
perfeito cumprimento do contrato, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da
CONTRATANTE, especialmente designados, na forma dos Arts. 67 e 73 da Lei n°® 8.666, de 1993, e do
art. 6° do Decreto n® 2.271, de 1997.
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20.1.1. A CONTRATANTE podera contratar empresa especializada na area de
Gerenciamento em Unidades de Alimentacdo e Nutricio para auxiliar na fiscalizacdo da
CONTRATADA.

20.2. O representante da CONTRATANTE deverd ter a experiéncia necessdria para o
acompanhamento e controle da execugao dos servigos e do contrato.

20.3. O controle de acesso e de refeicdes distribuidas diariamente sera realizado por sistema
proprio da UFPel, ficando a critério da empresa a implementagdo de um sistema paralelo.

20.4. Qualquer discordancia com as informacdes do sistema da UFPel deverao ser justificadas
com as devidas provas no dia da ocorréncia.

20.5. Cabera a Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis - PRAE, da CONTRATANTE, a fiscalizagao
e o acompanhamento da CONTRATADA durante a vigéncia do contrato, bem como a fiscalizagdo do
contrato, devidamente identificado em ato proprio do Ordenador de Despesas da Fundacdo Universidade
Federal de Pelotas, ou pessoa devidamente credenciada para esta funcao.

20.6. Ao fiscal do contrato caberd a responsabilidade pelo acompanhamento dos servigos
prestados pela CONTRATADA, bem como pela verificagdo do cumprimento das obrigacdes trabalhistas
e previdenciarias dos empregados da mesma, lotados no Restaurante.

20.7. Ao fiscal caberd o controle do atendimento da obrigagdo da empresa de consumir no
minimo 30% dos insumos com a agricultura familiar, conforme regulamenta a Lei 11.947, de 16 de
junho de 2009, Decreto n® 8473/2015, Decreto n® 7775/2012 e Resolugdo do MDA n°® 50/2012 e dos

termos descritos no Anexo I11.

20.8. O acompanhamento, o controle, a fiscalizacdo e avaliagdo de que trata este item nao
excluem a responsabilidade da CONTRATADA e nem confere 8 CONTRATANTE responsabilidade
solidaria, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou danos na execugdo dos servigos
contratados.

20.9. A verificagdo da adequacgdo da prestagdo do servico devera ser realizada com base nos
critérios previstos neste Contrato.

20.10. O representante da CONTRATANTE deverd promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais,
conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

20.11. O descumprimento total ou parcial das demais obrigacdes e responsabilidades assumidas
pela CONTRATADA ensejard a aplicagdo de sangdes administrativas, previstas neste Contrato e na
legislagdo vigente, podendo culminar em rescisao contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80 da
Lei n® 8.666, de 1993.

20.12. As disposigdes previstas nesta cldusula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da
Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.
20.13. Sera de responsabilidade da CONTRATANTE inspecionar periodicamente todos os

procedimentos realizados pela CONTRATADA, avaliando as matérias-primas, ingredientes e embalagens
utilizadas com relagdo a legislagdo vigente, bem como realizard avaliacio dos procedimentos de
higienizagdo das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios, manipulacdo dos alimentos realizado
pelos funcionarios da CONTRATADA.

21. CLAUSULA VINTE E UM - DA METODOLOGIA DE AVALIACAO DA
QUALIDADE E ACEITE DOS SERVICOS

21.1. A cada trés meses sera aplicado pelo fiscal da CONTRATANTE, o checklist da Portaria n°.
78/2009 (SES/RS, 2009), sendo que sera desejavel uma pontuacao de adequagdo de 75%. A vistoria sera
realizada sem prévio aviso e devera ser acompanhada integralmente por nutricionista da
CONTRATADA. Apos a vistoria o fiscal da CONTRATANTE, em um prazo de no méaximo 3 dias Uteis,
entregard o relatorio a CONTRATADA, sendo que a mesma deverd entregar um plano de acdo para as
nao-conformidades encontradas, no prazo maximo de 10 dias tuteis. Caso ndo atinja a pontuacao de 75%,
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a solicitacdo serd aplicada multa de até 10% do valor faturado no més anterior.
outros.
serdo divulgados em murais do Restaurante Universitario e no site da UFPel.
conforme escala heddnica abaixo:
- =~ r"‘E E"\
' it A
Detestei Nao gostel Indiferente Gostei Adorei

Figura 1 — Escala hedonica mista de aceitabilidade

aplicada multa 8 CONTRATADA de até 10% do valor faturado no més anterior.

primeiros meses do contrato, haja vista seu carater de adaptacao.

corre¢ao de problemas.

faturado no més anterior.

Quadro 10- Indicadores para avaliagdo de refeicdes servidas no restaurante da CONTRATANTE,
Pelotas-RS, Brasil.

a CONTRATADA tera um prazo estipulado pela fiscalizacao para as adequacgdes. Caso nao seja atendida

21.2. A avaliacdo de desempenho da CONTRATADA realizada pela CONTRATANTE usara os
seguintes parametros: higiene do ambiente, das instalagdes, dos equipamentos e utensilios; apresentagcdo
dos funcionarios e atendimento; apresentagcdo, temperatura e sabor das preparagdes no buffet, entre

21.3. A pesquisa de satisfacdo dos usudrios devera ser realizada em dia aleatorio e os resultados

21.3.1. As avaliagdes periddicas deverdo estar disponiveis aos comensais para a avaliagdo da
aceitabilidade das refei¢des, sendo desejavel a percentagem maior que 50% de GOSTEI e ADOREI,

21.3.2. Caso ndo seja atingida a percentagem maior que 50%, conforme item acima, sera
21.3.3. Nao serdo considerados para efeito de aplicagdo de punicdo, as ocorréncias dos trés

21.3.4. Reclamagdes e sugestdes dos usudrios do RU Campus Anglo, RU Campus Capao do
Ledo e Refeitorio CEU serdo recebidas por meio de enderego eletronico institucional da UFPel,
sendo as reclamagdes e sugestdes analisadas e repassadas 8 CONTRATADA para prevengao e

21.4. Além da avaliacdo acima, quinzenalmente a CONTRATANTE ir4 avaliar os servigos que
estdo sendo oferecidos, conforme Quadro 10, sendo que a pontuacdo minima a ser alcancada pela
CONTRATADA sera de 70 pontos. Se a CONTRATADA obtiver pontuacdo menor que 70 pontos, por
duas avaliagdes consecutivas ou trés avaliagdes alternadas serd aplicada multa de até¢ 10% do valor

N° de vezes
que foram
[ Fiscalizacoes | considerados % de Pontuacio | Pontuacio
O que sera ~ . . .
Itens a serem Executadas em nao atendimento | maxima obtida
. observado .
fiscalizados conformidade
Higiene e comportamento
Area de produgio
e exposigao de
Higienizagao do refeicdes
ambiente encontram-se
higienizadas, com
comprovacao em
planilhas de
controle de
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Manipuladores
utilizam
uniformes em
bom estado de
conservagao

Uniformes
manipuladores

Sao de uso
exclusivo nas
dependéncias da
empresa

Estdo completos
e limpos

Fazem a barba
todos os dias

Conservam unhas
curtas € sem
esmaltes

N3ao utilizam
adornos

Comportamento
dos
manipuladores

Sem maquiagem
e perfumes

Nao comem na
area de producao

Nao fumam
durante o horario
de trabalho

Utensilios de
consumacao

Talheres e pratos
encontram-se em
bom estado de
conservacao,
adequadamente
higienizados e em
quantidade
suficiente

Qualidade no atendimento

Colaboradores
prestativos

Colaboradores ao
serem solicitados
pelos usuarios
sd0 atenciosos €
prestativos,
buscam junto a
chefia resolver
os problemas

Agilidade no
atendimento

Colaboradores
nao negam
atendimento e sdo
ageis ao
desenvolvé-lo

Qualidade

da alimentacao

Divulgagéo do
cardapio

Cardapio
amplamente
divulgado aos
usuarios e
informado no
sitio da
CONTRATANTE

Cumprimento
do cardapio

Cardapio
divulgado foi
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efetivamente
servido
Os alimentos
utilizados para a
preparagdo das
refeigcoes
encontram-se em
adequadas
condigdes
Qualidade dos higiénico
alimentos sanitarias, sendo
respeitada a
temperatura de
armazenamento,
conforme
legislagdo
As preparagdes
expostas para
consumo estao

adequadamente
apresentadas
Qualidade das A aparen,m.a é
preparagoes satisfatoria
prontas O controle de

temperatura é
realizado de
acordo com

legislagdo vigente

Metodologia de calculo:

Procedimentos diarios executados

N.° de fiscaliza¢des executadas = N° total de fiscalizagdes realizadas

Nao conformidade = N° de vezes em que os itens avaliados foram considerados em nao conformidade

Percentual de atendimento = 1 — (ndo conformidade + n°. de fiscalizagdes executadas)

Pontuagdo obtida = Pontuagdo maxima x percentual de atendimento

22. CLAUSULA VINTE E DOIS - DAS ALTERACOES

22.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do artigo 65 da Lei n° 8.666, de
1993, bem como do ANEXO X da IN/SEGES/MPDG n° 05, de 2017.

22.2. A CONTRATADA ficard obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até¢ o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado do contrato.

22.2.1. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre os contratantes poderdo exceder
o limite de 25% (vinte e cinco por cento).

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=827631&infra_sis... 25/30



26/09/2019 SEI/UFPel - 0718169 - PRA Minuta de Contrato de Servigo

https://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=827631&infra_sis...

23. CLAUSULA VINTE E TRES - DAS INFRACOES E DAS SANCOES
ADMINISTRATIVAS
23.1. As penalidades contratuais sdo as previstas na Lei 8.666/93, no artigo 7° da Lei
10.520/2002 e artigo 28 do Decreto n. 5450/2005 e demais normas cogentes.
23.2. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, e na Lei 8.666/93 o
contratado que:
23.2.1. ndo assinar o termo de contrato quando convocado dentro do prazo de validade da
proposta;
23.2.2. apresentar documentagao falsa;
23.2.3. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
23.2.4. ensejar o retardamento da execug@o do objeto;
23.2.5. ndo mantiver a proposta;
23.2.6. comportar-se de modo inidoneo;
23.2.7. cometer fraude fiscal;
23.2.8. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia
da contratagao;
23.2.9. fraudar na execucao do contrato.
23.3. A CONTRATADA incorrera em atraso se nao iniciar a prestagdo dos servigos de

alimentacdo objeto deste Contrato em até 21 dias ap0s a assinatura do Contrato.

23.4. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as
condig¢des de participagao, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em
qualquer momento da licitagdo, mesmo ap6s o encerramento da fase de lances.

23.5. O contratado que cometer qualquer das infragdes discriminadas no subitem anterior ficara
sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancoes:
23.5.1. adverténcia;
23.5.2. multa de até 20% (vinte por cento), do valor do Contrato, por infragdo a qualquer
clausula ou condi¢ao pactuada;
23.5.3. suspensao de licitar e impedimento de contratar com a UFPel pelo prazo de até dois
anos;
23.54. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, nos
termos do art. 87 da Lei 8.666/93;
23.5.5. impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF,

pelo prazo de até cinco anos.

23.6. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagao
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada
ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados.

23.7. A multa de mora sera aplicada da seguinte maneira, com base no valor do empenho:
23.7.1. 5% (cinco por cento) para atraso de até 09 (nove) dias;
23.7.2. 10% (dez por cento) para atraso de 10 (dez) a 29 (vinte e nove) dias;
23.7.3. 20% (vinte por cento) a partir do 30° dia de atraso.

23.8. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangoes.

23.9. Os créditos da UFPel, de qualquer natureza, ndo pagos nos prazos previstos na legislacao,

serdo acrescidos de multa de mora, cuja taxa sera de trinta e trés centésimos por cento, por dia de atraso,
até o limite de vinte por cento, calculada a partir do primeiro dia subseqiiente ao do vencimento do prazo
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previsto para o pagamento até o dia em que ocorrer o seu pagamento e acrescidas de juros equivalentes a
taxa referencial do Sistema Especial de Liquida¢do e Custddia - SELIC, acumulada mensalmente,
calculados a partir do primeiro dia do segundo més subseqiiente ao do encerramento do periodo de
apuracdo até¢ o ultimo dia do més anterior ao do pagamento ¢ de um por cento no més do pagamento,
conforme disposto no artigo 37A da Lei 10.522/2002 e art. 61 da Lei 9.430/1996.

23.10. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragao
publica nacional ou estrangeira, coOpias do processo administrativo necessdrias a apuragdo da
responsabilidade da empresa deverdao ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacao — PAR.

23.11. A apuracdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como
ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto
de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

23.12. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica
Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente
publico.

23.13. Caso o valor da multa nao seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta
do contratado, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cédigo Civil.

23.14. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo
que assegurard o contraditorio e a ampla defesa ao contratado, observando-se o procedimento previsto na
Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

23.15. A autoridade competente, na aplicagdo das sancdes, levard em consideragdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administrag¢ao, observado o
principio da proporcionalidade.

23.16. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
24, CLAUSULA VINTE E QUATRO - MEDIDAS ACAUTELADORAS
24.1. Consoante o artigo 45 da Lei n° 9.784, de 1999, a Administragdo Publica podera

motivadamente adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo o pagamento, como forma de
prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparagao.

25. CLAUSULA VINTE E CINCO - DA RESCISAO CONTRATUAL
25.1. Sao motivos para a rescisao do presente Contrato, nos termos do art. 78 da Lei n°® 8.666,
de 1993:
25.1.1. o ndo cumprimento de cldusulas contratuais, especificacdes ou prazos;
25.1.2. o cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificacdes do termo de
referéncia, projetos e prazos;
25.1.3. a lentiddo do seu cumprimento, levando a Administracdo a comprovar a
impossibilidade da conclusdo do servigo, nos prazos estipulados;
25.1.4. 0 atraso injustificado no inicio do servico;
25.1.5. a paralisagdo do servico, sem justa causa e prévia comunicagao a Administracao;
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25.1.6. a subcontratagdo total ou parcial do seu objeto, a associagdo da CONTRATADA com
outrem, a cessdo ou transferéncia, total ou parcial, bem como a fusdo, cisdo ou incorporacdo, nao
admitidas no Contrato;

25.1.7. o desatendimento as determinagdes regulares da autoridade designada para
acompanhar e fiscalizar a sua execu¢ao, assim como as de seus superiores;

25.1.8. o cometimento reiterado de faltas na sua execu¢do, anotadas na forma do § 1° do art.
67 da Lei n® 8.666, de 1993;

25.1.9. a decretagdo de faléncia, ou a instauragao de insolvéncia civil;

25.1.10. a dissolucao da sociedade, ou falecimento da CONTRATADA;

25.1.11. a alteragdo social ou a modificacao da finalidade ou da estrutura da CONTRATADA,

que prejudique a execucao do Contrato;

25.1.12. razdes de interesse publico, de alta relevancia e amplo conhecimento, justificadas e
determinadas pela maxima autoridade da esfera administrativa a que estd subordinada a
CONTRATANTE e exaradas no processo administrativo a que se refere o Contrato;

25.1.13. a supressdo, por parte da Administragdo, de servigos, acarretando modificagdo do
valor inicial do Contrato além do limite permitido no § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666, de 1993;

25.1.14. a suspensao de sua execug¢do, por ordem escrita da Administra¢do, por prazo superior
a 120 (cento e vinte) dias, salvo em caso de calamidade publica, grave perturbacao da ordem interna,
guerra, ou ainda por repetidas suspensdes que totalizem o mesmo prazo, independentemente do
pagamento obrigatorio de indenizacdo pelas sucessivas e contratualmente imprevistas
desmobilizagdes, mobilizacdes e outras previstas, assegurada a CONTRATADA, nesses casos, o
direito de optar pela suspensdao do cumprimento das obrigacdes assumidas, até que seja normalizada
a situagao;

25.1.15. o atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos pela Administragao,
decorrentes de servigos, fornecimento, ou parcelas destes, ja recebidos ou executados, salvo em caso
de calamidade publica, grave perturbagdo da ordem interna ou guerra, assegurada a CONTRATADA
o direito de optar pela suspensdo de cumprimento de suas obrigagdes, até que seja normalizada a

situagao;
25.1.16. a nao liberacao, por parte da Administracao, do objeto para execucao do servigo, nos
prazos contratuais;
25.1.17. a ocorréncia de caso fortuito ou de for¢a maior, regularmente comprovada, impeditiva
da execucao do Contrato;
25.1.18. o descumprimento do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n° 8.666, de 1993, sem
prejuizo das sangdes penais cabiveis.
25.2. Os casos da rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos, assegurado o
contraditorio e a ampla defesa.
25.3. A rescisdo deste Contrato podera ser:
25.3.1. determinada por ato unilateral e escrito da Administragdo, nos casos enumerados nos
incisos 25.1.1 a25.1.12, 25.1.17 € 25.1.18 desta clausula;
25.3.2. amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo, desde que haja
conveniéncia para a Administragao;
25.3.3. judicial, nos termos da legislacao.
25.4. A rescisdo administrativa ou amigavel devera ser precedida de autorizacdo escrita e
fundamentada da autoridade competente, bem como:
25.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
25.4.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
25.4.3. Indenizacdes e multas.
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25.5. Quando a rescisdo ocorrer com base nos incisos 25.1.12 a 25.1.17 desta clausula, sem que
haja culpa da CONTRATADA, sera esta ressarcida dos prejuizos regularmente comprovados que houver
sofrido, tendo ainda direito a:

25.5.1. devolucao da garantia;
25.5.2. pagamentos devidos pela execucdo do Contrato até a data da rescisao.
25.6. A rescisdo por descumprimento das cldusulas contratuais acarretara a execugdo da garantia

contratual, para ressarcimento da CONTRATANTE, e dos valores das multas e indenizagdes a ela
devidos, bem como a retengao dos créditos decorrentes do Contrato, até o limite dos prejuizos causados a
CONTRATANTE, além das sangdes previstas neste instrumento.

26. CLAUSULA VINTE E SEIS - DO RECEBIMENTO DO OBJETO

26.1. O recebimento definitivo do objeto contratado ndo exime a CONTRATADA, em qualquer
época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forca das
disposigoes legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

27. CLAUSULA VINTE E SETE — DAS VEDACOES

27.1. E vedado 8 CONTRATADA:
27.1.1. caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operagdo financeira;
27.1.2. interromper a execucao dos servigos sob alegacdo de inadimplemento por parte da

CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

28. CLAUSULA VINTE E OITO - DAS DISPOSICOES GERAIS
28.1. Integram este Contrato, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
28.1.1. ANEXO I - Termo de Referéncia;
28.1.2. ANEXO II - Detalhamento do Servigo;
28.1.3. ANEXO III - Aquisi¢ao de Alimentos da Agricultura Familiar;
28.1.4. ANEXO IV - Calendario Agricola das Cooperativas atendidas pela Unidade de
Cooperativismo de Pelotas/RS;
28.1.5. ANEXO V - Dimensionamento Fisico/Funcional;
28.1.6. ANEXO VI - Relagdo de Material Permanente ¢ Utensilios a serem cedidos em forma
de Comodato a Contratada;
28.1.7. ANEXO VII - Especificagcdes Detalhadas da Manutencao e Operagao da Caldeira.
29. CLAUSULA VINTE E NOVE - DOS CASOS OMISSOS
29.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas

na Lei n® 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do
Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.
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30. CLAUSULA TRINTA - DA PUBLICACAO

no Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n°® 8.666, de 1993.

partes e as testemunhas a seguir firmam o presente Contrato na forma eletronica, para um so efeito.

30.1. Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato,

31. CLAUSULA TRINTA E UM - DO FORO

31.1. Fica eleito o foro da Secdo Judicidria de Pelotas - Justica Federal, com exclusdo de
qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer questdes oriundas do presente
Contrato.

31.2. E assim, por estarem de acordo, ajustados e contratados, apds lido e achado conforme, as

eil Documento assinado eletronicamente por PRISCILA GONCALVES MARCHAND, Assistente em
| =

assinatura

eletrénica art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

| A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
< http://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?

o cédigo CRC 51DBC6AA.

inl’ Administragdo, em 26/09/2019, as 09:30, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no

& acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 0718169 e

Referéncia: Processo n? 23110.038497/2019-13 SEIn2 0718169
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