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MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS

PRÓ-REITORIA ADMINISTRATIVA

DEPARTAMENTO DE MATERIAL E PATRIMÔNIO

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÕES

TOMADA DE PREÇOS Nº. 023/2004
O Departamento de Material e Patrimônio da Universidade Federal de Pelotas torna público que se encontra aberta a Licitação na modalidade de Tomada de Preços, do tipo menor preço, para aquisição de Equipamentos Industriais, a serem destinados ao Conjunto Agrotécnico Visconde da Graça, conforme pedido nº 059/2004.

 Os envelopes com as propostas deverão ser entregues no prédio da Reitoria, no Departamento de Material e Patrimônio, localizado no Campus Universitário, ou através da Caixa Postal 354 - Capão do Leão, RS. 

As propostas de preços devidamente preenchidas deverão ser apresentadas para serem abertas às 15:00 hs do dia 25 de novembro de 2004.
A presente TOMADA DE PREÇOS realizar-se-á de acordo com os dispositivos da Lei nº 8.666, de 21 de junho de 1993, suas alterações, legislação complementar e as normas contidas neste Edital.

Os recursos que sustentarão a aquisição do objeto desta licitação correrão a conta do PTRES 968261, FR 0100503667, Natureza de Despesa 449052.

1 - OBJETO

Aquisição de Equipamentos Industriais, conforme Anexo I.

2 - CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO
2.1
Somente poderão participar desta Tomada de Preços, as empresas regularmente cadastradas no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF, com a documentação obrigatória (Receita Federal, Dívida Ativa da União, INSS e FGTS) e a habilitação parcial (Balanço Patrimonial, Receita Estadual e Receita Municipal) válidas, que serão confirmadas, para fins de habilitação, por meio de consulta on-line,  pela Comissão de Licitações no momento da abertura.

2.2
Os prepostos ou representantes das licitantes deverão apresentar documento de credenciamento emitido pela mesma, quando da entrega do envelope com a proposta.

2.3 
No referido documento de credenciamento deverá a Licitante conceder todos os poderes necessários à prática de quaisquer atos relacionados com o procedimento licitatório em tela. A ausência dos referidos poderes no documento de credenciamento implicará na impossibilidade do representante ou preposto se manifestar em nome da Empresa.

2.4 
Na mesma ocasião será apresentada a carteira de identidade do credenciado, para a devida identificação.

3 – DA APRESENTAÇÃO DAS PROPOSTAS
3.1
A proposta deverá ser elaborada de forma a atender aos seguintes requisitos:

a) Ser apresentada em 01 (uma) via, assinada, com carimbo do CNPJ, sem emendas, sem rasuras ou entrelinhas.

b) Deverá ser firme e precisa, limitada, rigorosamente ao objeto desta licitação, sem conter alternativas de preço ou de qualquer outra condição que induza o julgamento a ter mais de um resultado.

c) Conter prazo de validade de 30 (trinta) dias, no mínimo, contados a partir da data de abertura das propostas.

3.2 Deverão ser apresentados catálogos com especificações técnicas dos itens.

3.3 Deverá ser informado o período de garantia dos bens, não podendo ser inferior ao ofertado no mercado.

3.4 Conter o prazo de entrega do material (instalado no local determinado pela Universidade) de no máximo 15 (quinze) dias contados a partir da data do recebimento da nota de empenho.

3.5 Em nenhuma hipótese serão recebidas propostas fora do prazo aqui estabelecido.

3.6
Declarar-se desimpedida de participar da Licitação, obrigando-se, ainda, a declarar, sob as penalidades cabíveis, a superveniência de fato impeditivo da habilitação conforme art. 32, § 2º da Lei 8.666/93, e alterações posteriores, podendo ser usado o modelo constante no Anexo II deste Edital.

3.7
Declaração de que não possui em seu quadro funcional, menor de dezoito anos, em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e nem menores de quatorze anos, em qualquer trabalho, salvo na condição de aprendiz (Lei nº 9.854, de 27.10.99 DOU de 28.10.99), podendo ser usado o modelo constante no Anexo III deste Edital.

3.8
No local e na hora indicados no preâmbulo deste Edital, a Comissão de Licitações procederá à abertura dos envelopes contendo as propostas de preços dos licitantes, admitidas de conformidade com o item 2.1.

3.9
Após a abertura das propostas não serão recebidos outros documentos, nem serão permitidos quaisquer adendos ou alterações, ressalvando a possibilidade de realização de diligências.

3.10
Somente terão direito de rubricar as propostas, bem como apresentar reclamações, impugnações ou recursos ou assinar atas, os representantes credenciados das licitantes, com poderes para tal, e os membros da Comissão.

3.11
De todas as reuniões da licitação serão lavradas atas, as quais conterão as principais ocorrências, inclusive eventuais manifestações dos proponentes. Deverão as mesmas ser assinadas pelos membros da Comissão e, quando for o caso, pelos representantes credenciados pelas empresas licitantes.

4 - DO JULGAMENTO/HOMOLOGAÇÃO DA LICITAÇÃO
4.1
O julgamento será procedido pela Comissão Permanente de Licitações, tendo como critério o de menor preço, desde que atendidas as exigências nesta licitação.

4.2
 A autoridade competente, à vista do relatório da Comissão de Licitações, proferirá sua decisão, homologando, se for o caso, a Licitação, e adjudicando o objeto da Licitação ao vencedor, no caso de inexistir ilegalidade em qualquer fase.

5 - DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS
5.1
 Dos atos decorrentes da presente licitação caberão Recursos Administrativos, que obedecerão ao prescrito no artigo 109, da Lei 8.666/93.

5.2
 Os recursos devem observar os seguintes requisitos:

a) - serem datilografados e devidamente fundamentados;

b) - serem assinados por representante legal da recorrente ou por procurador devidamente habilitado no processo.

5.3
A decisão em grau de recurso será definitiva e dela dar-se-á conhecimento, por escrito, aos interessados.

6 - DO PAGAMENTO E DO REAJUSTAMENTO
6.1
O pagamento será efetuado, conforme entrega, por crédito em conta, no prazo de 30 (trinta) dias após a entrega do bem.

6.2 Não haverá reajustamento de preços.

7 - DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS

 Serão aplicadas conforme determina o Capítulo IV, da Lei 8.666/93.

8 - DO FORO
Para dirimir as questões oriundas deste Edital e do futuro contrato será competente o foro da Justiça Federal, circunscrição judiciária de Pelotas.

9 – DO LOCAL EM QUE SERÃO PRESTADAS AS INFORMAÇÕES

9.1
Serão prestadas todas as informações que se fizer necessárias, nos dias úteis, no horário das 08:30 às 11:00 horas e das 14:30 às 17:00 horas, no Departamento de Material e Patrimônio, Pró-Reitoria Administrativa, da Universidade Federal de Pelotas, Campus Universitário, Capão do Leão, RS telefone (053) 275.71.76.

9.2
Serão afixados, em quadro mural do Departamento de Material e Patrimônio da UFPel, todos os atos pertinentes a esta licitação, passíveis de divulgação.

10 - DAS DISPOSIÇÕES GERAIS
10.1
A participação na presente licitação implica em concordância tácita, por parte da licitante, com todos os termos e condições deste Edita.

10.2
A Universidade poderá revogar, total ou parcialmente, a presente licitação por razões de interesse público, ou anulá-la, por ilegalidade, de ofício, ou por provocações de terceiros, nos termos do artigo 49, da Lei 8.666/93, não cabendo às licitantes direitos a indenizações, nem pela elaboração da proposta e/ou apresentação de documentação relativa a presente Tomada de Preços.

10.3
 É facultada à Comissão ou à autoridade superior, em qualquer fase da licitação, a promoção de diligência destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo.

10.4
Não cabe responsabilidade a esta Universidade, por propostas recebidas após a data e horário estipulados para a abertura, em razão de problemas ocorridos com o correio ou outro agente responsável pelo transporte das mesmas.

10.5
Ocorrendo à decretação de feriado ou qualquer fato superveniente que impeça o cumprimento dos prazos estabelecidos neste edital, todas as datas constantes do mesmo serão transferidas automaticamente para o primeiro dia útil, ou de expediente normal, subseqüente aos ora fixados.

      
Pelotas, 03 de novembro de 2004.

Alcino Saldanha

Diretor do D.M.P.

VISTO:

Paulo Roberto Soares de Pinho

Pró-Reitor Administrativo

	MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS

PRÓ-REITORIA ADMINISTRATIVA

                                DEPARTAMENTO DE MATERIAL E PATRIMÔNIO

TOMADA DE PREÇOS Nº 023/2004

                        AQUISIÇÃO DE EQUIPAMENTOS INDUSTRIAL

	IDENTIFICAÇÃO DO FORNECEDOR                                                

NOME:                                                                                                               

ENDEREÇO: 

TELEFONE:

C.G.C.:                                                                                    
	ASSINATURA

       E 
  CARIMBO 

	VALIDADE DA PROPOSTA – 30 DIAS

	ITEM
	QTD.
	UND
	DESCRIÇÃO
	VALOR UNITÁRIO
	VALOR TOTAL
	DIAS P/

ENTREGA
	MARCA

	1. 
	04
	cd
	Exaustor – fabricado em chapa de aço carbono,pintura em esmalte sintético, axial, mancalizados com rolamentos de esferas, 60hertz, hélice de 06 paletas de alumínio especial,diâmetro 500mm, comprimento 310mm, trifásico220/380, 1500rpm, 150m cúbicos/min. de vazão, bico de polia em alumínio fundido.
	
	
	
	

	2. 
	01
	cd
	Sistema de tratamento de resíduos líquidos, com Reator didático tipo UASB – Sistema anaeróbico de tratamento do tipo reator anaeróbico de fluxo ascendente com manta de Iodo (tipo UASB), tanque de fundo com um digestor e no topo um decantador, precedido de um sistema de separação de gás e com as instalações para tratamento preliminar e primário, inclusive bombas e tubulações.
	
	
	
	

	3. 
	01
	cd
	Trator agrícola de 4 rodas, com tração 4X4, direção hidráulica, 1 cilindro vertical, potência de 14,7 cv, 7 marchas à frente e 3 à ré, equipado com roçadeira, arado de 2 discos reversível, grade e reboque agrícola
	
	
	
	

	4. 
	01
	cd
	Descaroçador automático de pêssegos, 280 frutas/minuto, 21 kn, em aço inox e tecnil (contato com as frutas).
	
	
	
	

	5. 
	01
	cd
	Pelador de pêssego tipo cascata – Equipamento confeccionado em chapas e perfis de aço carbono com fundo antioxidante e pintura de acabamento em esmalte sintético, com 10 cascatas, esteira galvanizada e balanceada com 800mm de largura, acionamento por motor elétrico de 2,5 cv e redutor TR5, 02 bombas de 3 cv para recalque de soda, sendo uma auxiliar (reserva) e 01 tanque preparador de soda confeccionado em aço carbono com capacidade de 1500L.Capacidade do equipamento de 5 a 6 t/h de pêssegos em metades.


	
	
	
	

	6. 
	01
	cd
	Mesa sanitária com aspersores e esteiras – Esteira de seleção com sistema de lavagem e divisório de seleção fruto bom/fruto ruim (mesa sanitária) com medidas de aproximadamente 1,60X0,80X3,00 m, esteira transportadora em pvc atóxico e divisória das frutas e demais partes em aço inox AISI-304, acionado por moto redutor de 1cv, transmissão direta ou engrenagem e corrente de rolo, sistema de lavagem por aspersão com chuveiros tipo pulverizador entrada de água de 1” e descarga de 2” acessórios de controle de fluxo.Reservatória em chapa de 1,5mm, divisória e estrutura com acabamento polido.
	
	
	
	

	7. 9
	01
	cd
	Recravadeiras de latas automáticas – diâmetro entre 50 – 180 mm, altura da lata entre 40 – 300 mm, rendimento de 100 tampas por minuto, potência de 5,0 cv.
	
	
	
	

	8. 10
	02
	cd
	Bomba centrífuga sanitário para sucos, polpas e pedaços de frutas – construída em aço inox AISI-304, vedação do eixo por selo mecânico alimentício entrada e saída com conexões sanitárias. Motor monofásico, 3600 rpm, potência ¾ cv, capacidade de 500 kg/h.
	
	
	
	

	9. 11
	01
	cd
	Triturador tipo faca (finisher) – nas dimensões aproximadamente 0,30 X 0,25 X 0,30 m, partes em contato com a fruta totalmente em aço inox AISI-304, com plataforma de suporte construída em aço carbono, rotor tipo faca motor elétrico de 3cv transmissão por polia e correia trapezoidal. As partes em aço carbono com pintura esmalte sintético com tratamento anticorrosivo. Partes em aço inox polido.
	
	
	
	

	10. 12
	01
	cd
	Sistema hidráulico para concentrador, com tubulação de aço inox AISI-304, ¾” (30 metros), 02 conexões tipo “T” e 08 joelhos, todas de ¾” em aço inox e bomba centrífuga sanitária – construída em aço inox AISI-304, eixo e rotor de aço inox AISI-304, vedação do eixo por selo mecânico alimentício, entrada e saída com conexões sanitárias, motor monofásico, 3600 rpm, potência de ¾ cv, com vazão de 250 L/h
	
	
	
	

	11. 13
	01
	cd
	Lavador por imersão borbulhamento, aspersão e aquecimento a vapor lavador nas dimensões aproximadas de 1,5X0,6X1,9m com esteira transportadora tipo talisca, corrente, eixos, engrenagens, reservatório (espessura de 1,5mm) construção totalmente em aço inox AISI-304. Com serpentina para aquecimento de água com vapor direto, termômetro indicador de temperatura, tracionado por moto-redutor de 02 cv por potência, transmissão direta ou por engrenagem e corrente de rolo. Tanque de lavagem por imersão da fruta e aspirador de ar centrífugo de 02 cv par borbulhamneto de água. Bicos de aspersão tipo pulverização para pré-lavagem da fruta.Acabamento em aço inox polido.
	
	
	
	

	12. 14
	01
	cd
	Tanque em inox para caldas, com agitador e bomba positiva capacidade 300L, com tampa bipartida e agitador com motoredutor e pás tipo âncora, quebra ondas e bomba helicoidal de deslocamento positiva 700/LH, com base de acoplamento, construída em aço inox AISI-304 com acabamento polido potência do agitador 0,5 cv e potência instalada na bomba 1,5 cv.
	
	
	
	

	13. 15
	01
	cd
	Bateria para análise de gorduras – Ajustável de ambiente + 7ºC a 200 ºC( 1 ºC, 5 tubos macro (8 tubos macro (50mm, constituída de condensadores, extratores e recuperadores em borossilicato, circulação individual nos condensadores, Alumínio fundido revestido em aço inox, 220 volts; 1440 watts. Hastes e cestos em aço inoxidável p/suporte das amostras. Com outras capacidades Equipamento utilizado na extração, por solventes, de resíduos graxos, lipídeos e gorduras. Com vidrarias.
	
	
	
	

	14. 16
	01
	cd
	Peagâmetro digital, com eletrodo normal e eletrodo para carnes e queijos
	
	
	
	

	15. 
	01
	Cd
	Sistema para determinação de proteínas com diluição de gases – Contendo BLOCO DIGESTOR,  fundido em alumínio maciço e externamente revestido em aço inox, com capacidade para 5 provas macro. Acompanha controlador de temperatura de 50 a 450ºC, galeria transportadora e 5 tubos macro – 220volts – 1200 Watts. GALERIA EXAUSTORA P/TRABALHOS COM SCRUBBER composto de: 01 galeria transportadora com capacidade para 05 provas. 05 tubos macro em vidro borossilicato p/aspiração com flange. 05 anéis de vedação em teflon para tubos com rosca. 05 porcas de fixação com rosca em teflon para tubos com rosca. 01 frasco lavador de gases SCRUBBER cuba em aço inox, com bomba em bronze para a circulação de água. Capacidade de bombeamento de 0- 40 litros/minuto, pressão máxima de 70m de coluna de água, com  trompas para vácuo em PVC. Bomba (vazão): 45 litros/minutos; Pressão máxima de vácuo:700mmHG. Volume útil da cuba: 8 litros. 220 volts – 750 Watts.  DESTILADOR DE NITROGÊNIO, semi-automático, com válvula stop flow, protetor em acrílico transparente para tubo de destilação, caldeira embutida com enchimento semi-automático, sensor eletrônico para indicação de nível da caldeira, visor frontal iluminado para verificação direta do nível. Painel construído em aço inox, com um canal adaptável para tubos micro e maço. 220 volts – 1500 watts.
	
	
	
	

	16. 17
	01
	cd
	Capela de ar positivo, com filtro para microbiologia – capela fluxo laminar, classe 100 cfe, norma US Federal Standart 209e, classe 5 cfe. Norma ISSO 14644, para trabalhos que exigem uma área de trabalho livre de contaminação, com controle de qualidade, testes de esterilidade entre outros. Protege o processo ou produto manipulado da contaminação externa; protege produtos manipulados contra contaminação cruzada; baixíssimo nível de ruído e vibração; área de trabalho protegida por vidro temperado; facilidade de assepsia com qualquer  agente germicida; visor frontal inclinado para proteção da área de trabalho e perfeita ergonomia e conforto do operador; fornecido com iluminação fluorescente na área de trabalho; suporte com rodízios traváveis. Dimensões de 950X800X500mm, 220v, pré-filtro classe G3, NBR 6401.
	
	
	
	

	17. 18
	01
	cd
	Forno microondas capacidade interna 30 litros, potência 900Watts, 10 níveis de potência, Difusor múltiplo de ondas, Descongelamento automático por peso, Trava eletrônica de segurança, tecla +1 minuto, Display digital, relógio digital, com indicação de funções, prato giratório, 110V – 220v.
	
	
	
	

	
	
	
	TOTAL
	
	
	
	


     ANEXO II

DECLARAÇÃO


A Empresa ___________________________________, inscrita no CNPJ sob o nº _______________/_______-____ sediada na cidade de _________________________Estado __________________ à rua ____________________________________ nº __________ bairro ________________________, CEP_______________-______, fone _________________, fax __________________ declara sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos supervenientes impeditivos da sua habilitação e participação no presente processo licitatório, bem como ter ciência da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores.

Em, _____/______________/2004.

___________________________

Assinatura

___________________________

Nome do Declarante

     Nº Cédula de Identidade

ANEXO III

DECLARAÇÃO


A Empresa ___________________________________, inscrita no CNPJ sob o nº _______________/_______-____ sediada na cidade de _________________________Estado __________________ à rua ____________________________________ nº __________ bairro ________________________, CEP_______________-______, fone _________________, fax __________________ declara sob as penas da lei, que não possui em seu quadro funcional, menor de dezoito anos, em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menores de quatorze anos, em qualquer trabalho, conforme lei nº 9.854 de 27/10/99 DOU 28/10/99.

Em, _____/______________/2004.

___________________________

Assinatura

___________________________

Nome do Declarante

     Nº Cédula de Identidade

�EMBED Unknown���





�EMBED Unknown���
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